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LA NOSTRA STORIA
OUR STORY

FABIA 2

MARCO D’ANNIBALE
Founder & CEO Gi.Metal

B ARERBHITE

() Dal 1986 Gi.Metal & una fabbrica di strumenti pro-
fessionali per il mondo della ristorazione, e da oltre 35
anni leader di settore e partner pit amato da pizzaioli
professionisti e non. Ogni anno Gi.Metal investe in _
risorse e nuove tecnologie, continuando a sorpren- } EEZ e
dere la clientela nel tempo; I'ascolto del mercato
si traduce in una vasta gamma di prodotti, ideati
per soddisfare le pil diverse esigenze e facilita-
re il pizzaiolo in ogni fase del lavoro. i \

& Since 1986 Gi.Metal is a factory of
professional tools for the world of food service,

and for over 35 years a market leader and |
most loved partner by professional and non- ¢
professional pizza makers. Every year Gi.Metal ¢
invests in resources and new technologies, %
continuing to surprise customers over time;
Listening to the market translates into a wide
range of products, designed to satisfy the most
diverse needs and facilitate the pizza maker at
every stage of the work.

@ 5 1986 FLk, GiMetal —HE—F HERREM
TIWITENI, E45E28F 30 ZHFMHE, TWMIEZL
WHERIER RTINS E MR EZNE B

BF GiMetal MIRETRBEMFHR, BEER B RHER RIS
BERHERIZE; GIFMIZNESFHEANT BRIEHN ™M, §EHE
REFHANTER, FEIENS PN RIIEFEFIERIREETR.
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SEDE PRODUTTIVA PAESI
PRODUCTION FACILITY COUNTRIES
HEADQUARTERS B
LAt o
serviti in tutto il mondo
di 8.000 m? in provincia di Pistoia, Italia served worldwide
of 8000 square meters in the province of Pistoia, Italy RELEK

6,000 75K, NFBRAFKHELE

+1.000

II%J

FILIALI ARTICOLI
BRANCHES ;EMS
SZHA =
negli Stati Uniti e in Brasile in catalogo
in the USA and Brazil In the catalog
EZEADE ERRH
FIERE INTERNAZIONALI DISTRIBUTORI
INTERNATIONIQ!';__F%ALI&BE DEALERS
- 4 = S
a cui l'azienda partecipa ogni anno ) )
in which the company exhibits every years in tutto il mondo
NEEELHSM all over the world
£itR

+40  +120.000
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EVENTS PIZZA PEELS
REH st

di cui Gi.Metal & sponsor rodotte in un anno
sponsored by Gi.Metal gro Y —
i.Metal FrE& BT HY
Gi.Metal FrEBId K — R

+00

DIPENDENTI
E COLLABORATORI I"Id"KEl'."Y.

EMPLOYEES AND COLLABORATORS -

eI QUALITA
che contribuiscono al successo di Gi.Metal M ADE IN ITALY

who contribute to the success of Gi.Metal

Gi.Metal JRINFTHKEIE 11 MADE IN ITALY QUALITY
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WHY GIL.METAL

At AIERE GIMETAL

{ 'Simbolo di eccellenza da oltre 35 anni. Azienda leader nel mondo della produzione delle attrezzature profes-
sionali per la pizzeria, Gi.Metal ne rappresenta la storia e ne disegna il futuro. Anticipa le esigenze del mercato con
prodotti innovativi, di qualita superiore, che rappresentano il pit autorevole esempio di Made in Italy nel settore di
riferimento.

‘EE A Symbol of excellence for over 35 years. Leading
company in the production of professional equipment
for pizzerias. Gi.Metal represents its history, and designs
its future. It anticipates the needs of the market with
innovative, superior quality products that represent the
most influential example of Made in Italy in the reference

@35 sERSHHRIE. GiMetal BLIFEE LR
EEFTRNERTLAT, CREBCHHE, ©
BITEERNARK. MEEERMCH -SRI TZ
TR, BRBEKXRFGNIEE TSN HTES
%o

sector.

() “Conla qualita costruiamo il nostro futuro” ¢ |a vision che anima il team Gi.Metal: la costante ricerca dei piu alti
standard qualitativi, uniti al raggiungimento di soglie di errore prossime allo zero, sono ad oggi garanzia di un cliente
pienamente soddisfatto. | risultati sono costantemente fissati, testati e misurati grazie anche all'ascolto del cliente,
che riveste un ruolo fondamentale e favorisce la ricerca di un continuo miglioramento.

%“With quality we build our future” the vision that animates e “HATUREITIERFK” HA GiMetal HBARY
Gi.Metal team; constant research for the highest quality [R&: S KkESHRERE, 5L EREENE
standards, together with the achievement of error thresholds IR RE, %ﬁé%ﬁ%%fﬁ%ﬁ@ﬁiﬁo KNI BR R 2
close to zero, are now a guarantee for a fully satisfied customer. RETUER AN E, X3, XUEAFHERE SHE

The results are slet, Feste'd and cgnstantly measured'also thanks N, ZAHREEEAEIESEMRISEN0H.
to the customer's listening, which plays an essential role and

eases the strategy for continuous improvement.

1 Progettazione e produzione sono gestite internamente e curate da personale altamente qualificato. L'organiz-
zazione versatile permette di seguire direttamente ogni singola fase di lavorazione garantendo massima qualita ed
efficienza. Gi.Metal utilizza da sempre macchinari altamente tecnologici e di ultima generazione, che garantiscono
efficienza produttiva e ottimizzazione di tempi e materie prime utilizzate, nell'ottica di azienda 4.0. Una completa
informatizzazione logistica dello stabilimento di 8000mq permette I'evasione degli ordini in tempi molto rapidi per
la totalita degli articoli a catalogo.

‘3‘3 Internal design and production managed by highly qualified
employees. The versatile organization allows to follow directly
every single work step, ensuring maximum quality and efficiency.
Gl.Metal has always used highly technological and latest-

@ sitmEEEEERNTHEARSTHDEE
BB, SRUNARIHEE BRSSP ITIHE,
RIERENEERNE. GiMetal —E{F AERIEA
BF— RIS, DURIEAE PR Fh LR [ R R

generation machinery, which guarantees productive efficiency MRMER, MAT 401 ABERE, 6000 M2 T

and optimization of time and raw materials used, from the point = g s s = T BT R A=
of view of a company 4.0. A complete logistical computerization ?igi?fjlb}—l_%*ﬂfk{%{q RR AT IR H91T F ARAE1S
F|JEE PR AL TR

of the 8000sg.m plant allows orders to be processed very
quickly for all the items in the catalog.

PERCHE GI.METAL | WHY GI.METAL | At 4i&# GI.METAL



| 'Investimenti in Comunicazione per supportare chi crede in noi e decide di sceglierci. Gi.Metal garantisce la sua presenza in
oltre 50 eventi tra fiere e manifestazioni di settore, & presente nei migliori magazine di riferimento, investe nei social e nell'imma-
gine aziendale. Un costante impegno che avvalora I'alta qualita del prodotto e che accresce la brand awareness in tutto il mondo.

@ it E bR, SRS R
BRAMA. GiMetal [RIEEFE 50 SAKEERHH
B, AEXSeMFUES, ERERFNSERS
b, HRAEHTNERDIFE . —MEZIUEH
R, RIIT~RNSRE, HiES T EtREERN
SR R,

‘35 Investments in Communication to support those who believe in
us and decide to choose us. Gi.Metal guarantees its presence in over
50 trade fairs and events, is present in the best reference magazines,
invests in social media and in the corporate image. A constant
commitment that validates the high quality of the product and that
increases brand awareness worldwide.

{ 1150 9001:2015 L5 presenza di Gi.Metal in piu di 85 Paesi nel mondo comporta il rispetto dei piti rigidi standard produttivi
internazionali. Da anni infatti ha ottenuto da Tuv Italia la certificazione di qualita Iso 9001:2015, dimostrando di essere un‘azien-
da che mira al miglioramento della soddisfazione del cliente grazie ad una costante analisi e controllo dei processi aziendali volti
alla ricerca di una migliore organizzazione ed efficienza in tutti gli ambiti.

L3
"35' 1SO 9001:2015 The presence of Gi.Metal in more than 85 countri- é ISO 9001:2015 Gi.Metal FE£EKEBT 85 MNEZ/HX

es worldwide involves the respect of the strictest international produc- 44€, XERESFH RPN EREirE. =L E, %
tion standards. Gi.Metal has been obtaining for many years the certifi- FREE S Tuv Italia B9 1SO 9001:2015 FREIAME, W

cation of quality ISO 9001:2015, from TUV Italy, demonstrating that it
is a company that aims to improve its customer satisfaction thanks to
a constant analysis and control of all the processes, looking for better
organisation and efficiency in all areas.

BT RMNEFRANSUEER, 2—RE BT TS
M SREA T REFNBRANEERRESE PH
RENAH,

{ ’Verso la sostenibilita ambientale. Da alcuni anni Gi.Metal ha compiuto i suoi primi passi nel cammino che portera verso
la sostenibilita ambientale dell'azienda. Da gennaio 2021, in osservanza alla normativa di riferimento, sono state aggiunte al
packaging prodotto apposite indicazioni, per aiutare il consumatore alla corretta raccolta, recupero e smaltimento degli im-
balli. A questo si aggiunge I'utilizzo di cartone certificato FSC per alcune delle scatole della linea Amica by Gimetal. L'adozione
del dropshipping (consegna diretta al cliente finale), da parte di molti rivenditori, aiuta |'ottimizzazione logistica riuscendo a
ridurre i km percorsi dai prodotti con proporzionale riduzione di CO2 emessa. | materiali maggiormente impiegati, alluminio
ed acciaio, sono naturalmente riciclabili, gli scarti di lavorazione vengono reinviati al fornitore per essere nuovamente fusi e
rilavorati. All'interno dell'azienda & fortemente promossa la digitalizzazione documentale, riducendo quindi al minimo la stampa
e il conseguente consumo di carta e inchiostri. E appena terminato un piano di investimento, decisamente importante, che ha
visto il rifacimento dell'intera copertura dello stabilimento principale, con la rimozione e smaltimento di 6.000 mq di amianto
precedentemente presenti.

L3
e? Towards environmental sustainability. In the last few years, é BEEETHEMERIERE. ZEE, GiMetal £

Gi.Metal has started walking on the path towards the company's en-
vironmental sustainability. From January 2021, in compliance with the
reference standards, indications to help the customer perform a cor-
rect collection, recovery and disposal of the packs have been added to
the packaging. In addition to this, certified FSC cardboard is being used
for some of the boxes of the Amica by Gimetal line. The adoption of
dropshipping (direct delivery to the final client), performed by many
retailers, helps logistic optimisation by reducing the km travelled by
products with a proportional reduction of CO2 emissions. The most
used materials, aluminium and steel, are obviously recyclable, proces-
sing scraps are sent back to the supplier to be fused and re-processed.
Document digitalisation is strongly promoted within the company ,the-
refore, printing and the use of ink and paper is reduced to a minimum. A
very important investment plan was just completed, it entailed a total
overhaul of the cover of the main plant with the removal and disposal
of 6,000 sgm of asbestos.

IMABMBEARFEMLARNER EEETE—Z.
20211 B, RI\BAEXEN, ErnEGxkEENTA
AL, RS EHKRE. BFLEaE.
PRItk Z 9N, Amica by GiMetal ZRFIF—EEFRFEH
T FSC NERIZR. FE2ESERXBEEH (AEft
BERAER) , BERERD ERIZRTITIRA B2
PUZEE BRI D — ik E, MBIt eiiR. E
FE{FEANMR, RN, FHEE AT BRI E,
0T EER X BN E BRI, AFXKO#S
XAEEF L, MM FTENFNRE < >k B 405K A 2= KCHFE
FERE. ENIRIZR T —IREEZNREITA,
BETEFE EHNEANER, BEMLEZBIERH
6,000 LR AMRSE, OAZIFRERIFIBE /.
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GUIDA
GUIDE / 5|%

COME SCEGLIERE UNA PALA
PER PIZZA PROFESSIONALE?

HOW TO CHOOSE A PROFESSIONAL PIZZA PEEL?
WM — RS L R T

INFORNARE O SFORNARE?

TO SLIDE IT IN OR TAKE IT OQUT?
BB 15 H?

() Le pale sono pensate per prelevare la pizza dal banco di lavoro e deposi-
tarla in forno. Hanno forme e misure diverse per adattarsi alle diverse varian-
ti di pizza e lunghezze idonee a diversi spazi di lavoro. | palettini Gi.Metal sono
agili e precisi da maneggiare: servono a girare la pizza all'interno del forno,
a verificarne la cottura sollevando il fondo e a prelevarla una volta cotta.

%The peels are designed to load the pizza from the prep table and
put it in the oven. They have different shapes and sizes to adapt to
different pizza styles and lengths suitable for different work spaces.
Gi.Metal small peels are agile and precise to handle: they are used to
turn the pizza inside the oven, check its cooking by raising the bottom
and taking it out when cooked.

@ Frmnt AT ALHS ER RS RBARS, ©
MBAETRRNIRFAN, PUENARRER SR FEFMKE,
REWIEZE. Gi.Metal BI/NSHF B/MEBETFRIERER
WAGE: SNATEEENENLFG, BUIRERTIRER
ERRIEREN, FHEBFERERL.

GUIDA ALLA SCELTA DELLA PALA | GUIDE TO THE CHOICE OF THE PEEL | #iE§i£##i55E



(GIMETAL )
FORATA O PIENA? P

PERFORATED OR SOLID?
LA THILE?

(D GiMetal e 1a prima azienda ad aver ideato, progettato e realizzato l'esclusiva foratura per le pale da pizza. Un'innovazione
molto importante che agevola il lavoro del pizzaiolo, consentendo di scaricare facilmente la farina in eccesso che all'interno del
forno, bruciando, causerebbe fumi, residui e sapore amaro della pizza. La foratura Gi.Metal ¢ la risposta a questi inconvenienti.
Gi.Metal dedica la stessa attenzione a chi invece preferisce la tradizionale pala in versione piena, offrendo un'ampia gamma di
articoli dalle ottime prestazioni.

VANTAGGI DELLA FORATURA:

* Massima scorrevolezza: bassissimo attrito. | fori sono smussati e arrotondati alle estremita del taglio,
in modo che anche la pasta pil umida scorra senza problemi.

* Leggerezza: la lamina forata ha meno materiale e quindi pesa meno.
= Meno fumo: meno farina che brucia significa meno fumo nel locale.

= Non pili bruciature e sapore amaro della pizza: |a farina che brucia sotto la pizza crea delle bruciature nere e la rende amara
al gusto.

= Piu pulizia: meno farina bruciata nel forno significa minore esigenza di pulizia del piano.

'35 Gi.Metal is the first company who conceived, designed
and manufactured the exclusive pizza peel perforation. A very
important innovation that makes the pizza chef's work easier,
allowing you to loose the extra flour inside the oven, preventing
it from burning, causing fumes, residues and bitter taste of
the pizza. The Gi.Metal perforation is the answer to all these
drawbacks. Gi.Metal devotes the same attention to those who
prefer instead, the traditional peel in the solid version, offering a
wide range of products with excellent performance

ADVANTAGES OF THE PERFORATION:

* Maximum smoothness: Less surface means less friction. The
holes are smooth and rounded at the ends of the cut, so that
even the dampest dough slides smoothly. You can also use less
flour on the counter.

* Lightness: The perforated sheet has less material and therefore
weighs less.

* Less smoke: less flour burning means less smoke in the room.

* No more burning and bitter taste of the pizza: the flour

burning under the pizza creates black burns and makes the
taste bitter.

* Less cleaning: less burnt flour in the oven means less cleaning
of its surface.

@ civets BEE—FHE. BRI EEERREILL
WEEFAT. X—RIESESMOE, BIFRES
EEHNTE, LS2NEBRESHE, YEZERR
R, XS TE R A R 5 AT T
GI.METAL 57l 2 RRIX LSRRI ZE. GiMetal BIRERESE
BLEEREELORFFHA, BEEET S
HI= e

ThELI IR :

- REBAMTRE: RRAOERN, FLEEO R
FElFIEE,

B ER BB EE A NTFIR D,

- 8T FIRMRD, REASERE.

D ERIED MBI B R -

- FEEREGHIGARNET: ERE TEMENED 2
FEBEAR, EERERRE.

- EOMEE: EETRENEIRED, BRI
RS O
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RETTANGOLARE O ROTONDA?

RECTANGULAR OR ROUND? - HZEZEEREE?

e pala per infornare Gi.Metal e costruita per prelevare e trasportare la pizza in modo facile e sicuro.

La pala rettangolare € una scelta tradizionale: presenta una maggiore superficie di contatto con la pizza sul lato frontale, grazie
alla fresatura. La pala rotonda presenta un invito ampliato con fresatura dolce e regolare su un'ampia estensione della curvatura e
consente al pizzaiolo di prendere in carico la pizza anche in posizione laterale, non soltanto frontale. Inoltre, non avendo gli angoli,
permette di avvicinare maggiormente le pizze all'interno del forno, garantendo la corretta movimentazione.

"

DIVERSE MISURE

DIFFERENT SIZES - &#R~F

L)
QP Gi.Metal pizza peel is conceived to lift and move the pizza
in an easy and safe way.

The rectangular peel is a safe, popular choice; it offers a larger
surface area in contact with the pizza and the grip point, with
which to lift the pizza, is only milled at the front. The round
peel has an extended grip point with a gentle, regular
milling over a large extension of the curve, enabling the
pizza-maker to take up the pizza even from the side and thus
not only from the front. Furthermore, being without corners,
allows to bring the pizza closer to the oven, granting a correct
handling and increasing the efficiency of the oven.

@ Givetal B E AR L HERR S HIABANEH
IR, R e SRTFHYTE, it
CSHENEAEEANEME. BRI s
BN TR MmN, BEEANE D, HitRE
B RS E U5 [ A B SIERA B, TR TE
BE. WA, BFTRENMH, CUMIHEEHERER
SETE, MR HRIERE.

() La tipologia di pizza, lo spazio di lavoro a disposizione e la dimensione del forno utilizzato, sono elementi fondamentali per
scegliere la pala che rispecchi e rispetti le proprie esigenze. Gli schemi riportati a lato sono un valido aiuto per percepire la
differenza tra le diverse misure disponibili, che potranno aiutare il cliente nella fase di valutazione/scelta del prodotto.

% The type of pizza, the working space available and the
size of the oven used are key elements to choose the peel
that reflects and respects your needs. The diagrams on the
side are a valid help to perceive the difference between the
available sizes, this can help the customer in the choice of
the right product.

—\

MANICO | HANDLE | §*4&
30-60-120-150-180-200 cm

@ miEnsm. RN IES BRI RERIANMERN
REANSEER, AMTEERRRIEEDATEKN
KiK. MHEETHERETBEMIRRYZEZER
HAERIE, WA RIHESIEEMBRTIEF.

TESTA | HEAD | §73k
29-30-33-36-41-45-50 cm

GUIDA ALLA SCELTA DELLA PALA | GUIDE TO THE CHOICE OF THE PEEL | #iE§i£##i55E



ALLUMINIO
ANODIZZATO

ANODIZED ALUMINUM
PRAR A L3R

| 'Le pale Gi.Metal sono realizzate principalmente in alluminio anodizzato; I'anodizzazione € un procedimento chimico sull'al-
luminio che comporta un'arricchimento importante delle proprieta naturali della materia prima, con questi vantaggi:

= Aumentare la resistenza alla corrosione

= Conferire una maggiore durezza superficiale

= Migliorare la resistenza all'usura/abrasione

= Conferire un buon aspetto estetico, uniforme e duraturo nel tempo

Le esigenze di mercato sempre crescenti, hanno portato Gi.Metal a specializzarsi in questi studi, che dopo anni di approfondite
ricerche, analisi e test, copre la domanda con diverse tipologie di anodizzazione:

Anodizzazione Neutra: Azzurra, Napoletana, Gluten Free
Anodizzazione Dura: Evoluzione
Anodizzazione Dura Dorata G.H.A.: Gold

EE" The Gi.Metal peels are mainly in anodized aluminium; the
anodization is a chemical process on the aluminum that involves
an important enrichment of the properties of the natural raw
material, with these advantages:

* Increase corrosion resistance

* Give greater surface hardness

* |Improve abrasion resistance

* Give a good aesthetic appearance, uniform and long lasting

The growing market needs have led Gi.Metal to specialize in
these studies, which after years of deep research, analysis and
testing, covers the demand with different types of anodizing as
following:

Neutral anodizing: Azzurra, Napoletana, Gluten Free
Hard Anodizing: Evoluzione
Gold Hard Anodizing G.H.A.: Gold

@ GiMVetaltET T EERRALEHN; R
B M AIE. XEREIXNEMRE R BERNRAKE
2, BAUTHR:

c IREPUEMEES

s RHERNEFEEE

o RS /R

e RERITF. Z—FFAHEFIN . TUTIEBKITIHER
{EGI.Metal R A ZITMEBX LR, EFZFHRATR
MR DA, HEFREREEFEREAIE K.

% AR E 1L . Azzurra, Napoletana, Gluten Free

T RPHRE L . Evoluzione

G.H.A. B RPERE IR Gold

GIMETAL n
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| 3 RIVETTI

THE 3 RIVETS
7 hEH =0

P L2 z0na pit delicata di ogni pala € il punto di giunzione tra
testa pala e manico. Per garantire sicurezza e stabilita mai viste,
Gi.Metal si avvale di speciali rivetti che in aeronautica sono utiliz-
zati per assemblare gli aerei; ne utilizza 3, in linea, segno distinti-
vo del brand che rende le pale Gi.Metal uniche ed inconfondibili.

‘35 The most delicate area of each PEEL is the junction between
the head and the handle. To ensure safety and stability never seen
before, Gi.Metal uses special rivets that in aeronautics are used
to assemble aircraft; it uses 3 in-line rivets, distinctive sign of the
brand that makes the Gi.Metal peels unique and unmistakable.

@ SHETFREINLEREFANTROEEL. A
RAIFT AR AN REMMBEME, GiMetalff A= GUSAR
KA AREERIIET, 3P —FH, X2 SRR
&, fE GiMetal IKFEFEER—E— BRWIRIA.

LA NERVATURA
CENTRALE

THE CENTRAL RIB
T R

() Le teste in alluminio sono state progettate per essere flessi-
bili dove necessario, consentendo un effetto spatola che facilita
I'operazione di carico della pizza. La nervatura centrale irrigidisce
la testa ed insieme alle nervature laterali assicura di sostenere
pesi elevati.

aE’The aluminum heads have been designed to be flexible where
necessary, allowing a spatula effect that facilitates pizza loading.
The central rib stiffens the head and together with the lateral ribs
ensure to support high weights.

@ =ul s minit HELENEEREY, GUTFERFEER
BRI R. AT S TNER, 5
Mih ¥ — R IR R EY.
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MANICI ERGONOMICI

ERGONOMIC HANDLES
SE=PNC s R

1 | manici in alluminio, sono alleggeriti e rinforzati con una
particolare lavorazione che innerva longitudinalmente il manico
cosi come risulta visibile nella zigrinatura interna. La particolare
forma tubolare ovale favorisce stabilita, impedendo la rotazione.

QE' Aluminum handles are lightened and reinforced with a spe-
cial processing that innervates the handle longitudinally as you
can see from the internal knurling. The special oval tubular shape
promotes stability, preventing rotation.

@ cni T AR EEHR T ST T RERNE, XTI ZERD
RN DR NANE LT BhORESREERER
FRazME, FEBTLENERS.

PALETTINI CON
SCORREVOLE ISOLANTE

SMALL PEELS WITH INSULATING SLIDING GRIP
A BETE

O palettino solido e leggero ¢ disponibile nella versioni a testa piena o in diverse tipologie
di foratura. Viene realizzato interamente in acciaio inox, per evitare la trasmittanza del calore
del forno; fondo manico e impugnatura intermedia scorrevole sono in apposito polimero ad
alta densita che conferisce resistenza a urti e calore. Garantisce il perfetto isolamento delle
mani dal calore e assicura l'ideale scorrevolezza dell'elemento intermedio. L' apposito incastro
sul fondo manico, consente di bloccare I'elemento intermedio per trovarlo disponibile in alto
quando il palettino viene appoggiato a testa in gil.

EE’ The robust and light small peel is available in the solid head or in different types of per-
foration versions. It is entirely made of stainless steel, to avoid the heat transmission from
the oven, the handle bottom and intermediate sliding grip are made of a special high density
polymer that gives resistance to shock and heat. It guarantees the perfect insulation of the
hands from the heat and ensures the ideal smoothness of the intermediate slinding element.
The special interlocking on the handle bottom allows you to lock the intermediate element to
have it available at the top when the tool is placed upside down.

@ =EEEN MEF AR E AR A ENHILE. TR RENHR, #eT
PERENAELRSE, FRREMNTEBHFREFRNSEERSMHN, BEHREIH
M. BRIET FERBMNTERE, HHRERT RETHNEBEEREE. FREBHM
FERERE AT AUED B T, PUERE/MEEE TR BN E IR EIE.
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' G.H.A. (Golden Hard Anodising) € un’anodizzazione spe-
ciale in esclusiva Gi.Metal, che rende la superficie della pala
estremamente resistente a calore, corrosione, graffi e usura;
scorrevolezza senza paragoni e un’elevata capacita antibatte-
rica e antimuffa.

’-ﬁ G.H.A. (Golden Hard Anodising) is a special anodization in
exclusive for Gi.Metal, which makes the peel surface extremely
resistant to heat, corrosion, scratches and wear; unparalleled
smoothness and high antibacterial and anti-mold capacity.

T GHA. (SBEEAEEL) S—FEEREIREL
KEIAMN GiMetal HE, FFEAEHRNTR. MWEMH. mwE
BN ERIELE; TS BE NS S S
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# MASSIMA DURATA E
RESISTENZA AL CALORE

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

Alle caratteristiche di robustezza, leggerezza e
maneggevolezza, comuni alla linea Azzurra, il
trattamento G.H.A. applicato alla testa pala e
all’intero palettino, aggiunge caratteristiche di
estremo valore che collocano la Linea Gold al top
della nostra gamma.

TRATTAMENTO SPECIALE

G.H.A. (Golden Hard Anodizing) e il nome di
questo particolare trattamento di origine giappone-
se, un’ossidazione anodica con successiva
sigillatura delle microporosita con ioni d’argento,
che conferisce alla lega d’alluminio caratteristiche
e prestazioni tipiche dell’acciaio inox.

VANTAGGI:
* Resistenza al calore: 3 volte maggiore rispetto
all’'alluminio anodizzato

¢ Durata: resistenza alla corrosione, ai graffi, agli urti
e allusura

¢ Scorrevolezza: bassissimo coefficiente d’attrito
* lgienicita:
antimuffa

elevata capacita antibatterica e

¢ Nuova foratura: scarico farina ottimizzato

SCORREVOLEZZA ESTREMA E BASSO
ATTRITO

Le teste di pale e palettini sono forate: il particola-
re disegno dei fori e studiato per favorire lo scarico
della farina, evitando che attacchi sul fondo della
pizza e possa bruciare. Il trattamento G.H.A.
conferisce un’autolubrificazione che riduce
drasticamente I'attrito, impedendo alla pasta di
attaccarsi sulla superficie della pala.

LA NUOVA FORATURA

Dopo approfondite analisi e test, gli ingegneri
Gi.Metal hanno progettato e brevettato una
nuova ed esclusiva foratura; un disegno radical-
mente nuovo in grado di fornire elevate
prestazioni, ottimizzate rispetto alle forature
esistenti. Grazie al particolare posizionamento dei
fori su linee oblique infatti, si ottiene lo scarico
della farina in doppia direzione garantendo un
risultato impareggiabile.

RESISTENTE E SICURA

La giunzione testa-manico é& costituita dalla
sovrapposizione dei due elementi assicurata da tre
grandi rivetti in linea che garantiscono sicurezza e
inamovibilita. | manici delle pale sono in tubolare
ovale per favorire la stabilita.

ECCELLENZA | EXCELLENCE | &8 > GOLD

IL PALETTINO PIU LEGGERO

E l'unico palettino per sfornare della gamma Gi.Metal
ad essere in alluminio. Il particolare trattamento
G.H.A. lo rende resistente e leggero come una piuma:
solo 490gr per la dimensione piu piccola! Le altre
caratteristiche sono comuni ai palettini della linea
Azzurra: testa forata con fondo manico e impugnatu-
ra intermedia scorrevole in apposito polimero ad alta
densita, alta resistenza agli urti e al calore.

2% LONG LASTING AND
HEAT RESISTANCE

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

G.H.A, applied to the peel head and to the entire
small peel, adds to the characteristics of robustness,
lightness and manageability, common to the
Azzurra line, extremely valuable features, which
place the Gold Line at the top of our range.

SPECIAL TREATMENT

GHA (Golden Hard Anodizing) is the name of this
particular Japanese treatment, anodic oxidation
with subsequent sealing of microporosity with
silver ions, which gives the aluminium alloy
characteristics and performance that are typical of
stainless steel.

ADVANTAGES:

e Heat resistance: 3 times greater than anodised
aluminium

e Duration: resistance to corrosion, scratches,

impacts and wear
* Smoothness: very low friction coefficient

¢ Cleanliness: high antibacterial and anti-mould
capacity.

¢ New perforation: optimized flour discharge

EXTREME SMOOTHNESS AND LOW
FRICTION

The heads of the peels and small peels are perfora-
ted: the special design of the holes is conceived to
assist the release of flour, preventing it getting
stuck on the bottom of the pizza and burning. The
GHA treatment gives a self-lubrication that
dramatically reduces friction, preventing the dough
from sticking to the surface of the peel.

THE NEW PERFORATION

After in-depth analysis and tests, Gi.Metal engineers
have designed and patented a new and exclusive
perforation; a radically new design capable of
providing high performance, optimized compared
to existing holes. Thanks to the particular positio-
ning of the holes on oblique lines, the flour is
discharged in two directions ensuring an incompa-
rable result.




RESISTANT AND SECURE

The head-handle joint is made up of the overlapping
of the two elements secured by three large rivets
in-line that guarantee safety and firmness. The peel
handles are made of oval tubes to enhance stability.

THE LIGHTEST SMALL PEEL

It’s the only small peel of the Gi.Metal range to be
made of aluminium: the special g.h.a. treatment makes
it as resistant as stainless steel but light as a feather.
Just 490 grams for its 17 cm size! the other characte-
ristics are common to the blue line small peels: a
perforated head with bottom handle and intermediate
sliding grip made of high-density polymer, high
resistance to impacts and heat.
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r"il' special coatimg ) Temperatura
;,' Materiale Durezza HV di fusione
G H A Material Hardness HV Melting
N ] R BEEE Temperature
Eu.rqg- 4 A RURE
Lega di alluminio
Aluminium alloy 70<100 680°C
HES

Coefficiente Capacita Resistenza alla -
d’attrito batteriostatica corrosione SST Raelsl’llslt:lr::a
Coefficient Bacteriostatic Resistance to the Wear resistance
of friction capability corrosion SST T R
BEERE HIERE [i)=gi: N2
nessuna
0,44 e9s 100 ore/ /et 102 ore//\at

Ossidazione dura
Hard anodising
oxidisation

500:550 2100°C

Resistenza al calore
Resistance to the heat
i 4 1

palele) 2100
plolele]
1500
1000
500
[0}
alluminio GHA ossido duro
aluminum (S BERAREAL) hard oxide
8 BRI
Scorrevolezza
Easy-sliding
HIBE

1/Coefficiente di attrito
1/Melting Temperature
VERRH

6,66
2,27
alluminio anodizzato GHA ossido duro
anodised aluminum ~ (FEERBRAL) hard oxide
[(1xkaN2 ] R
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Durezza
Hardness

e

(HV)

500

400

300

200

100

alluminio acciao inox GHA ossido duro
aluminum stainless steel (SBEAFIRAL)  hard oxide
k] TR ERILY

Resistenza a urti e abrasioni
Bumps and abrasions resistance
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)

100.000

100.000

10.000

1.000

[6]0)

alluminio anodizzato neutro GHA ossido duro
neutral anodised aluminum  (SEEFRMRSIL) hard oxide
EpEAR LR BRI
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/I trattamento G.H.A. & un’esclusiva Gi.Metal per il mondo pizzeria.
The G.H.A. treatment is an exclusive of Gi.Metal for the pizza world.

GHA. (£BERPAREL) FHRLE, GiMetalfEHFFERMER .
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| fori riducono [l'attrito, la quantita di farina in eccesso e il peso dello strumento.

The holes reduce the friction, the quantity of flour in excess and the weight of the
tool.

XEFURD T BEE. ZROEMNEMTIANEE.

La flessibilita della testa pala insieme alla fresatura frontale facilitano l'effetto spa-
tola: la pala si flette esattamente a meta creando quell’aderenza perfetta tra pala
e piano di lavoro che facilita la salita della pizza.

The flexibility of the peel head together with the frontal milling facilitate the scra-
per effect: the peel flexes to half creating a perfect adherence between the peel
and the prep table that facilitates the taking hold of the pizza.

TR REME SRR T & IR
NSTREFAPEEH, EFFNETELENRYREAZEFRTENER, MMESER
FARIE AR B= 5t o
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[ rinforzi sulla testa irrigidiscono la pala garantendo stabilita e la presa in carico di
pizze pilu pesanti.

The strengthenings on the head stiffen the peel guaranteeing stability and the ta-
king hold of the heaviest pizzas.

FRERRY ISR HE T TR, IR E M BA BB ENRGTF.
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| 3 rivetti in linea garantiscono sicurezza e inamovibilita, vedi i rivetti usati in aero-
nautica come giunzione tra lamiere metalliche.

The three rivets in line guarantee complete safety and no movement, see the rivet
used in aeronautics as junction for the metallic plates.

ﬁg—ﬁﬁi3¢%ﬂﬁﬁTE§éﬁﬂ$ﬂ%ﬂﬁ,ﬁﬁé¢ﬁ%%%ﬂﬁﬁﬁ%ﬁ2@%
;Q\O
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Il manico in tubolare ovale garantisce una buona presa, mentre le nervature interne
garantiscono una resistenza estrema.

The handle in oval tubular guarantees a good taking, while the inside veining gua-
rantees an extreme resistance.

HREERFRRIL T RFWIESD, MABRRIE T RENIE.

0 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

L’impugnatura intermedia scorrevole € in apposito polimero ad alta densita, resiste
agli urti e isola le mani dal calore.

The handle base and the interim sliding grip are in a specific high-density polymer,
shock and heat-resistant.

FERBEMNFRERHNSEERSYHR, JAEXMIUMEHENFREXEEZM.
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RETTANGOLARE ASOLATA

TONDA ASOLATA

RECTANGULAR PERFORATED

ROUND PERFORATED

FEFER

ki

> Testa e manico in alluminio trattato in Golden Hard Anodizing
> Golden Hard Anodising (GHA) treated aluminium head and handle
> ElF L NFRED ¢ e BRI LLE

> Testa e manico in alluminio trattato in Golden Hard Anodizing
> Golden Hard Anodising (GHA) treated aluminium head and handle
> EFIFEMFRET € B E IR L E

CODICE

CODICE

Ref{e{rﬁeﬁnce m_ m m i Q Refg&nce m‘u_ m m i Q
G-32RF 33 150 186 0,73 1 G-32F 33 150 186 0,72 1
G-32RF/180 180 216 0,80 1 G-32F/180 180 216 0,79 1
G-37RF 36 150 190 0,79 1 G-37F 36 150 190 0,77 1
G-37RF/180 180 220 0,86 1 G-37F/180 180 220 0,84 1
G-41RF 41 150 196 1,10 1 G-41F 41 150 196 1,07 1
G-41RF/180 180 226 1,17 1 G-41F/180 180 226 1,14 1
G-45RF 45 150 201 1,21 1 G-45F 45 150 200 1,15 1
G-45RF/180 180 231 1,28 1 G-45F/180 180 230 1,22 1
G-50RF 50 150 207 1,40 1 G-50F 50 150 206 1,32 1
G-50RF/180 180 237 1,47 1 G-50F/180 180 236 1,39 1

tig:xgk o— Dimengioni testa (cm) o— Lunghezza manico (cm) @—  Lunghezza Totale (cm) i Peso ngtto (Kg) Q th;o minimo

Ll Head dimensions (cm) Ll Handle length (cm) luwinl  Total length (cm) Net weight (Kg) Minimum lot

] TR (Ek) FHKE(EX) BRE (EX) BE (AF) ROEITH
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PALETTINO ALLUMINIO ASOLATO

(GIMETAL Y
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RICAMBIO PALETTINO GOLD

PERFORATED ALUMINIUM SMALL PEEL

REPLACEMENT GOLD SMALL PEEL

FrEsaE DS

FEiRGOLD/NSH*

> Testa e manico in alluminio trattato in Golden Hard Anodizing
> Golden Hard Anodising (GHA) treated aluminium head and handle
> EHIFEMFRET & B ERIRE L E

> Elemento fondomanico + elemento scorrevole in polimero ad alta densita
> High density polymer Handle base element + sliding element
> FREELH + aBEREYERITH

rf‘f::;“ 2 % 2 @ Q
IV-17F 17 150 168 0,49 1
1V-17F/180 180 198 0,55 1
IV-20F 20 150 171 0,52 1
1v-20F/180 180 201 0,58 1
IV-23F 23 150 175 0,56 1
1V-23F/180 180 205 0,62 1
IV-26F 2% 150 178 0,61 1
1V-26F/180 180 208 0,67 1

CODICE
Reference | K8 i Q
R-PA 0,1 4

‘ ' Avvertenze: NON utilizzare il palettino direttamente sulla fiamma o per movimentare la legna

&
¢ B

e.

Warnings: DO NOT use the small peel directly on the flame or to move the wood

BEE TERIDSTEEREXE LS ARBIAL
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@ I BB Resistenza a urti e graffi / Resistance to bumps and scratches
/T o AT &R
s H A Speciale trattamento S.H.A. / Special treatment S.H.A.
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ECCELLENZA | EXCELLENCE | 2% > EVOLUZIONE




' Alle caratteristiche di flessibilita e leggerezza, pro-
prie della linea Azzurra, la linea Evoluzione aggiun-
ge una nuova foratura ed un design particolar-
mente curato. La nuova disposizione dei fori,
aumenta le performance in termini di scorre-
volezza e scarico della farina, mentre i nuo-

vi dettagli estetici offrono stile ed elegan-

za. |l trattamento S.H.A. (Special Hard
Anodizing) conferisce massime presta-

zioni in termini di resistenza al calore,
scorrevolezza e durata nel tempo.

%‘F Evoluzione is enriched with the
new characteristics of flexibility
and lightness of the Azzurra line
with a new perforation, combined
with a particularly refined design.
The new arrangement of the holes
increases the performance in
terms of smoothness and draining
of the flour, while the new aes-
thetic details offer style and ele-
gance. The S.H.A. treatment
(Special Hard Anodizing) gives

maximum performance in terms of 4
heat resistance, smoothness and du- Q
rability. (
Qt\
N
® BT Azzurra RFIEIHERE MR ER Q
24N, Evoluzione RFIELEINT HaGTFLAN 3@

FeRtEHaRIRIT. FTRIZ=HPIRS TYOBEME
FIERE, TRTHYEF AT MR M T XA LT
Eo. SHARFFRMIE (FFIRERFAREL) M
M SOBEMM R IRt T R EMRE.
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® RESISTENTE ED ELEGANTE
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Evoluzione ridefinisce gli standard unendo tecnologia e progresso ad un design
unico, caratterizzato dall’inconfondibile colore avio, che accomuna i dettagli di
tutti gli strumenti della linea. La gamma & composta da pala, palettino e spazzola:
un kit completo per un pizzaiolo in cerca di innovazione.

LA NUOVA FORATURA

Dopo approfondite analisi e test, gli ingegneri Gi.Metal hanno progettato e
brevettato una nuova ed esclusiva foratura; un disegno radicalmente nuovo in
grado di fornire elevate prestazioni, ottimizzate rispetto alle forature esistenti.
Grazie al particolare posizionamento dei fori su linee oblique infatti, si ottiene lo
scarico della farina in doppia direzione garantendo un risultato impareggiabile.

RESISTENTE E ANTIUSURA

La testa pala & realizzata con il particolare trattamento S.H.A. (Special Hard
Anodizing): un’anodizzazione in ossido duro che garantisce la massima protezio-
ne contro corrosione, usura e attrito, assicurando estrema scorrevolezza e
mantenendo la stessa leggerezza dell’intramontabile Azzurra.

VANTAGGI

» Resistenza al calore: 3 volte maggiore rispetto all’alluminio anodizzato
* Durata: grande resistenza a corrosione, graffi, urti e usura

» Scorrevolezza: bassissimo coefficiente di attrito

¢ Nuova foratura: scarico farina ottimizzato

La giunzione testa-manico e assicurata da tre grandi rivetti in linea che garanti-
scono sicurezza e inamovibilita. La cura del dettaglio € esaltata dall’allineamento
delle finiture cromatiche di manico e rivetti.

IL PALETTINO

Il palettino della linea Evoluzione riprende la foratura e lo stesso colore avio della
pala. Solido e leggero, il palettino & realizzato interamente in acciaio inox; il
fondo manico e I'impugnatura intermedia scorrevole sono in apposito polimero
ad alta densita e resistenza a urti e calore. L'elemento scorrevole inoltre, si
incastra sul fondo manico in modo che, il palettino impilato con la testa in basso,
possa essere subito impugnato correttamente.
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&% RESISTANT AND ELEGANT
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Evoluzione redefines standards by combining
technology and progress with a unique design,
characterized by the unmistakable avio color,
which unites the details of all the instruments of
the line. The range consists of a peel, small peel
and brush: a complete kit for a pizza maker looking
for innovation.

THE NEW PERFORATION

After in-depth analysis and tests, Gi.Metal engineers
have designed and patented a new and exclusive
perforation; a radically new design capable of
providing high performance, optimized compared
to existing holes. Thanks to the particular positining
of the holes on obligue lines, the flour is discharged
in two directions, ensuring an incomparable result.

RESISTANT AND ANTI-WEAR

The peel head is made with the special S.H.A.
(Special Hard Anodizing): a hard oxide anodizing
that guarantees maximum protection against
corrosion, wear and friction, ensuring an extreme
smoothness and maintaining the same lightness of
the timeless Azzurra..

ADVANTAGES:

* Heat resistance: 3 times greater than anodised
aluminum

¢ Durability: Great resistance to corrosion, scratches,
bumps and wear

* Smoothness: Very low friction coefficient
* New perforation: optimized flour discharge

The head-handle joint is made up of the overlap-
ping of the two elements secured by three large
rivets in-line that guarantee safety and unmovable.
Attention to detail is enhanced by the alignment of
the handle and rivet color finishes.

THE SMALL PEEL

The small peel of the Evoluzione line, takes up the
perforation and the same avio colour of the peel.
Solid and light, the small peel is made entirely of
stainless steel. The handle base and the interme-
diate sliding grip are in a specific high-density
polymer, shock and heat-resistant. The sliding
element also slides into the bottom handle so that
the stacked small peel with the head down can be
immediately gripped correctly.

GIMETAL )
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S.H.A.

Materiale
Material

[ZEas

Lega di alluminio

Aluminium alloy
EEE

Durezza HV
Hardness HV
= EREE

70+100

Resistenza al calore
Resistance to the heat

ey

Temperatura
di fusione
Melting
Temperature
JBRRURE

680°C

Coefficiente
d’attrito
Coefficient
of friction

0,44

Capacita
batteriostatica
Bacteriostatic
capability

HERE

nessuna
none
x

Durezza

®E

Hardness

Resistenza alla
corrosione SST
Resistance to the
corrosion SST

i R AN 4

100 ore//Nf

Resistenza
alPusura
Wear resistance

iy

102 ore/ /et

(HV)
(&) 500
palele] 500
2000
400 ——
1500 N
300 —
1000 | 200
200 ——
680
500 N 100 |
0] (0]
alluminio ossido duro alluminio acciao inox ossido duro
T e e aluminum stainless steel hard oxide
4 wmE 8 THEH BRI
Scorrevolezza Resistenza a urti e abrasioni
Easy-sliding Bumps and abrasions resistance
FBE P A BE 1

1/Coefficiente di attrito

1/Melting Temperature @m)

V/EERRE
6,66 100.000
10.000
1.000
1.000
2,27
100 —
10 —
alluminio anodizzato ossido duro (0] —
anodised aluminum hard oxide alluminio anodizzato ossido duro
BRARAILSS wmR anodised aluminum hard oxide
PRAREALSR TR
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Trattamento di anodizzazione in ossido duro. La costruzione di uno strato super-
ficiale compatto, garantisce massima resistenza a usura e abrasioni, e durata nel
tempo.

Hard oxide anodizing treatment. The construction of a compact surface layer
ensures maximum resistance to wear and abrasion and durability.

BREAXYAREALE. RENRAREWRIET AN E M A,
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| fori riducono l'attrito, la quantita di farina in eccesso e il peso dello strumento.

- SIS >
AN IN
,:‘.-'5#3:2% The holes reduce the friction, the quantity of flour in excess and the weight of
WYY YA the tool.
Bt #g# XA T EE. SRNEBENIANESEE.
'S ry
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La flessibilita della testa pala insieme alla fresatura frontale facilitano l'effetto
spatola: la pala si flette esattamente a meta creando quell’aderenza perfetta tra
pala e piano di lavoro che facilita la salita della pizza.

The flexibility of the peel head together with the frontal milling facilitate the
scraper effect: the peel flexes to half creating a perfect adherence between the
peel and the prep table that facilitates the taking hold of the pizza.

FROZEENRI SR TZ2AMTATFRR: FrIaSFenEREBuEEH, EF
FMILEEREZBEZRTENNE, BoThERERE.
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| rinforzi sulla testa irrigidiscono la pala garantendo stabilita e la presa in carico
di pizze pit pesanti.

The strengthenings on the head stiffen the peel guaranteeing stability and the
taking hold of the heaviest pizzas.

SKEP R IR AT E R, BRI E AL R E R

| 3 rivetti in linea garantiscono sicurezza e inamovibilita, vedi i rivetti usati in
aeronautica come giunzione tra lamiere metalliche.

The three rivets in line guarantee complete safety and no movement, see the
rivets used in aeronautics as junction for the metallic plates.

HR—1TH 3 MIETRIE T REERMRABNE, F=PEANITEN SRR AN

&%?
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Il manico in tubolare ovale garantisce una buona presa, mentre le nervature in-
terne garantiscono una resistenza estrema.

The handle in oval tubular guarantees a good taking, while the inside veining
guarantees an extreme resistance.

HREZERFRFRIL T RFNVIUESD, MARSIEFRIE T RBAOPE.

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

L’impugnatura intermedia scorrevole e in apposito polimero ad alta densita, re-
siste agli urti e isola le mani dal calore.

The handle base and the sliding intermediate grip are in a specific high-density
polymer, shock and heat-resistant.

REEEFRESANSZEERSYHN, TRIUAHHEFEZERE.
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RETTANGOLARE ASOLATA TONDA ASOLATA

RECTANGULAR PERFORATED ROUND PERFORATED
FEFER B &

> Testa in in alluminio S.H.A e manico anodizzato > Testa in in alluminio S.H.A e manico anodizzato
> S.H.A. treated aluminium head, anodised handle > S.H.A. treated aluminium head, anodised handle
> BEIFk SHA. R EFARE (kb2 > Bk SHA REMARELLE

°‘:H° S %= % @ Q °‘;: S %W % @ oQ
E-30RF/60 60 93 0,43 1 E-30F/60 60 93 0,40 1
E-30RF/120 30 120 153 0,58 1 E-30F/120 30 120 153 0,55 1
E-30RF 150 183 0,65 1 E-30F 150 183 0,63 1
E-30RF/180 180 213 0,72 1 E-30F/180 180 213 0,72 1
E-32RF/60 60 96 0,49 1 E-32F/60 60 96 0,47 1
E-32RF/120 33 120 156 0,63 1 E-32F/120 33 120 156 0,61 1
E-32RF 150 186 0,70 1 E-32F 150 186 0,68 1
E-32RF/180 180 216 0,77 1 E-32F/180 180 216 0,75 1
E-37RF/60 60 100 0,55 1 E-37F/60 60 100 0,52 1
E-37RF/120 36 120 160 0,69 1 E-37F/120 36 120 160 0,66 1
E-37RF 150 190 0,76 1 E-37F 150 190 0,73 1
E-37RF/180 180 220 0,83 1 E-37F/180 180 220 0,80 1
E-41RF/60 60 106 0,86 1 E-41F/60 60 106 0,82 1
E-41RF/120 41 120 166 1,00 1 E-41F/120 41 120 166 0,96 1
E-41RF 150 196 1,07 1 E-41F 150 196 1,03 1
E-41RF/180 180 226 1,14 1 E-41R/180 180 226 1,1 1
E-45RF/60 60 110 0,97 1 E-45F/60 60 110 0,93 1
E-45RF/120 45 120 170 1,11 1 E-45F/120 45 120 170 1,07 1
E-45RF 150 200 1,18 1 E-45F 150 200 1,14 1
E-45RF/180 180 230 1,25 1 E-45F/180 180 230 1,12 1
E-50RF/60 60 117 1,14 1 E-50F/60 60 117 1,13 1
E-50RF/120 50 120 177 1,28 1 E-50F/120 50 120 177 1,27 1
E-50RF 150 207 1,35 1 E-50F 150 207 1,34 1
E-50RF/180 180 237 1,42 1 E-50F/180 180 237 1,41 1
IL.:g:ng @ —— Dimensioni testa (cm) o— Lunghezza manico (cm) @—  Lunghezza Totale (cm) i Peso netto (Kg) Q Lotto minimo

(] Head dimensions (cm) lwnl  Handle length (cm) iyl Total length (cm) Net weight (Kg) Minimum lot
L AR (BX) FHHKE (2X) BARE (BX) E (AF) BORITH
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PALETTINO INOX ASOLATO

STAINLESS STEEL SMALL PEEL PERFORATED
FHERFRDSH

S

— ¢ E AN
w 3

> Testa e manico in acciaio inox
> Stainless steel head, stainless steel handle
> REEWLBIFR

CODICE

Reference ImJ. .M ® i Q

K
1IE-17F/75 75 93 0,51 1
1E-17F/120 17 120 138 0,65 1
IE-17F 150 168 0,73 1 ||
1E-17F/180 180 198 0,82 1
1E-20F/75 75 96 0,55 1
1E-20F/120 20 120 141 0,69 1 .
1E-20F 150 171 0,77 1 “
1E-20F/180 180 201 0,86 1
1E-23F/75 75 100 0,62 1 I
1E-23F/120 23 120 145 0,76 1
1E-23F 150 175 0,84 1
1E-23F/180 180 205 0,93 1
1E-26F/75 75 103 0,70 1
1E-26F/120 2% 120 148 0,84 1
1E-26F 150 178 0,92 1
1E-26F/180 180 208 1,01 1
SPAZZOLA SETOLE OTTONE ),'
CEPILLO CERDAS LATON
HIAER
T —

Evoluzione
Linea completa
Complete line

R EEL

-

> Setole in ottone e manico in alluminio anodizzato
> Brass bristles and anodized aluminum handle
> BAREMARELEFR

CODICE
Reference o = iy \ l [ ] * Q

R
ACE-SP/120 130 B AA o« 0,67 2}1%jm‘é" 1
ACE-SP 160 20x6xh10,5% B AA o 0,74 WEEC 1
ACE-SP/180 190 B AA o 0,81 e 1

AR

*  Altezza comprensiva di raschietto
Total height including scraper
BREEENRE
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ALTA PRESTAZIONE _—
HIGH PERFORMANCE

Bt

ALLURRA

\ HEEE Leggerezza / Lightness / = E

00 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

@ T T Resistenza al calore / Resistance to the heat / Ti##4R

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

@ EEE Scorrevolezza / Easy-sliding / Y38 E

00 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

@ HEBR Resistenza a urti e graffi / Resistance to bumps and scratches
/TS P R ) 42

ALTA PRESTAZIONE | HIGH PERFORMANCE | 5148 > AZZURRA
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GEBRFEFERR

I Una linea completa che si caratterizza per leggerezza,
estrema resistenza e flessibilita. L’assortimento € ampio e in
grado di soddisfare qualsiasi esigenza del pizzaiolo profes-
sionista: rettangolari, tonde e al metro, superfici lisce e fora-
te, teste in vari materiali, manici di differenti lunghezze, per
diverse tipologie di forni.

f@? A complete line that is characterised by lightness, extre-
me strength and flexibility, the assortment is wide and able
to satisfy any need of the professional pizza maker: rectan-
gular, round and square, smooth and perforated surfaces,
heads made of various materials, handles of different leng-
ths, for different types of ovens.
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¥ ROBUSTA E FLESSIBILE

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

LEGGEREZZA

Tutti i modelli della Linea Azzurra presentano un
peso inferiore rispetto ai modelli classici, grazie allo
spessore ridotto della lamiera, ai manici in tubolare
innervato e ai fori presenti sulle versioni forate.

FUNZIONALITA

Teste in alluminio leggere e flessibili consentono
'effetto spatola con apposite nervature che
assicurano la tenuta e una fresatura dolce e regolare
che facilita la presa in carico della pizza.

RESISTENZA E SICUREZZA

La giunzione testa manico & costituita dalla
sovrapposizione dei due elementi assicurata da tre
grandi rivetti in linea, studiati per garantire la
massima resistenza, garantendo assenza di
vibrazioni e inamovibilita (si pensi che li stessi
rivetti sono impiegati per la costruzione delle
carlinghe degli aerei).

Anche i manici in tubolare ovale favoriscono stabili-
ta e una presa ottimale.

IL VANTAGGIO DELLA FORATURA

Nelle versioni forate le teste di pale e palettini
presentano fori su tutta la superficie, appositamen-
te studiati per conferire basso attrito e scaricare la
farina, evitando che attacchi sul fondo della pizza,
rischiando di bruciare.

| MATERIALI

ALLUMINIO ANODIZZATO

L’anodizzazione neutra rende la superficie della
pala uniforme, proteggendola dall’ossidazione,
oltre a garantirne una leggerezza incomparabile.

ALTA PRESTAZIONE | HIGH PERFORMANCE | 5%

IL PALETTINO

| palettini della linea azzurra sono solidi e leggeri,
disponibili sia nella versione piena che in quella
forata, con asole fini e diffuse per diminuirne il
peso. Interamente in acciaio inox evitano la trasmit-
tanza del calore del forno, mentre il fondo manico
e l'impugnatura intermedia scorrevole sono in
apposito polimero ad alta densita, ad alta resisten-
za agli urti e al calore. L'elemento scorrevole si
incastra inoltre sul fondo manico in modo che, il
palettino impilato con la testa in basso, possa
essere subito impugnato correttamente.

% STURDY AND FLEXIBLE

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

LIGHTNESS

All models in the Azzurra Line are lighter than the
classic models, thanks to the reduced thickness of
the sheet metal, the innervated tubular handles and
the holes on the perforated versions.

PRACTICALITY

Light and flexible aluminium heads allow the scraper
effects with dedicated veinings and a gentle, regular
milling that facilitates the taking hold of the pizza.

RESISTANCE AND SAFETY

The handle-head joint consists of the overlapping of
the two elements secured by three large in-line rivets,
designed to guarantee the maximum resistance,
ensuring no vibration and firmness (the rivets are the
same used in the aircraft).

g8 > AZZURRA




Furthermore, the oval tubular handles aid stability
and an optimal grip.

THE ADVANTAGE OF THE PERFORATION

In the perforated versions the peel and small peel
heads have holes throughout the surface, specifically
designed to ensure low friction and to release flour,
preventing it from becoming attached to the pizza
bottom and risking burning.

MATERIALS

ANODISED ALUMINIUM

Neutral anodisation makes the surface of the peel
uniform, protecting it from oxidation, as well as
ensuring its incomparable lightness.

THE SMALL PEEL

The Azzurra small peels are solid and light, available
both in the solid and perforated versions, with fine
and diffused slots to reduce its weight. Made entirely
of stainless steel, thus avoiding the transfer of heat of
the oven, while the bottom of the handle and the
intermediate sliding handle are made of high-density
polymer, high resistance to impacts and heat. The
sliding element also slides into the bottom handle so
that the stacked small peel with the head down can
be immediately gripped correctly.

GIFMETAL
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| fori riducono l'attrito, la quantita di farina in eccesso e il peso dello strumento.
The holes reduce the friction, the extra flour quantity and the tool’s weight.

XENARPURD T B, HETZROENENRDSTANES.

La flessibilita della testa pala insieme alla fresatura frontale facilitano [‘effetto
spatola: la pala si flette esattamente a meta creando quell’aderenza perfetta tra
pala e piano di lavoro che facilita la salita della pizza.

The flexibility of the peel head together with the frontal milling facilitate the
scraper effect: the peel flexes to half creating a perfect adherence between the
peel and the prep table that facilitates the taking hold of the pizza.

TR REUNEI A T Z S S AT EFNEITFRR . WEEF AR B iaR S5
RMEH, EFFHIFaREZEERTENNE, MmERINIGRERTEG.
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| rinforzi sulla testa irrigidiscono la pala garantendo stabilita e la presa in carico
di pizze pit pesanti.

The strengthenings on the head stiffen the peel ensuring stability and the taking
hold of the heaviest pizzas.

TR ISR AL F R G ERE, HHHRBFNREENERAEE FE NG

0 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

| 3 rivetti in linea garantiscono sicurezza e inamovibilita, vedi i rivetti usati in
aeronautica come giunzione tra lamiere metalliche.

The three rivets in line guarantee complete safety and no movement, see the
rivets used in aeronautics as junction for the metallic plates.

HPEHFIRSMIETRIE T ZEMEMBEN, MU ERNITHAESBRZ BHY

&k

0 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Il manico in tubolare ovale garantisce una buona presa, mentre le nervature in-
terne garantiscono una resistenza estrema.

The handle in oval tubular guarantees a good taking, while the inside veining
guarantees an extreme resistance.

R ERFRRIL T RFNITIES, AP SERIE T RRFE.

€ 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

L’impugnatura intermedia scorrevole e in apposito polimero ad alta densita,
resiste agli urti e isola le mani dal calore.

The handle base and the sliding intermediate grip are in a specific high-density
polymer, shock and heat-resistant.

hERESFRBRANSBERSYFN, TRIVMGHERNFEZERE.

ALTA PRESTAZIONE | HIGH PERFORMANCE | 5148 > AZZURRA
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o E R KR EA
ALLUMINIO RETTANGOLARE ALLUMINIO RETTANGOLARE ASOLATA
ALUMINIUM RECTANGULAR ALUMINIUM RECTANGULAR PERFORATED

sl R saml FFERER

> Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro > Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro
> Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle > Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle
> PPRRE LR, BERREKTH > RRRRENXETE, BERREALTR

°‘:ﬂ: S %W 2 @ oQ rfe‘f:{?gqﬁfe S = % @ Q
A-30R/60 60 93 0,49 1 A-30RF/60 60 93 0,43 1
A-30R/120 30 120 153 0,63 1 A-30RF/120 30 120 153 0,57 1
A-30R 150 183 0,70 1 A-30RF 150 183 0,64 1
A-30R/180 180 213 0,77 1 A-30RF/180 180 213 0,71 1
A-32R/60 60 96 0,56 1 A-32RF/60 60 96 0,49 1
A-32R/120 120 156 0,70 1 A-32RF/120 120 156 0,63 1
A-32R 33 150 186 0,77 1 A-32RF 33 150 186 0,70 1
A-32R/180 180 216 0,84 1 A-32RF/180 180 216 0,77 1
A-32R/200 200 236 0,89 1 A-32RF/200 200 236 0,82 1
A-37R/60 60 100 0,64 1 A-37RF/60 60 100 0,55 1
A-37R/120 120 160 0,78 1 A-37RF/120 120 160 0,69 1
A-37R 36 150 190 0,85 1 A-37RF 36 150 190 0,76 1
A-37R/180 180 220 0,92 1 A-37RF/180 180 220 0,83 1
A-37R/200 200 240 0,97 1 A-37RF/200 200 240 0,88 1
A-41R/60 60 106 0,99 1 A-41RF/60 60 106 0,86 1
A-41R/120 41 120 166 1,13 1 A-41RF/120 41 120 166 1,00 1
A-41R 150 196 1,21 1 A-41RF 150 196 1,07 1
A-41R/180 180 226 1,28 1 A-41RF/180 180 226 1,14 1
A-45R/60 60 110 1,14 1 A-45RF/60 60 110 0,97 1
A-45R/120 45 120 170 1,28 1 A-45RF/120 45 120 170 1,11 1
A-45R 150 200 1,35 1 A-45RF 150 200 1,18 1
A-45R/180 180 230 1,42 1 A-45RF/180 180 230 1,25 1
A-50R/60 60 117 1,39 1 A-50RF/60 60 117 1,14 1
A-50R/120 50 120 177 1,53 1 A-50RF/120 50 120 177 1,28 1
A-50R 150 207 1,60 1 A-50RF 150 207 1,35 1
A-50R/180 180 237 1,67 1 A-50RF/180 180 237 1,42 1
t::::gl\ o— Dimengioni testa (cm) o— Lunghezza manico (cm) @ —  Lunghezza Totale (cm) i Peso ngtto (Kg) Q th;o minimo

Ll Head dimensions (cm) Ll Handle length (cm) Luwinl  Total length (cm) Net weight (Kg) Minimum lot
Bl AR (Ek) FHKE (EX) BAE (BX) E (AF) BOEITH
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ALLUMINIO TONDA ALLUMINIO TONDA ASOLATA

ALUMINIUM ROUND ALUMINIUM ROUND PERFORATED
8 B2 $a 5 B 18
= i
. ; =
22 as
\\\“““u
N‘“\““«.

> Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro > Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro
> Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle > Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle
> hERERE N EL, BEEREKFR > HMRRRE L, BEMRRELFR

e S~ %= % @ Q e S~ °C % @ Q
A-30/60 60 93 0,45 1 A-30F/60 60 93 0,41 1
A-30/120 30 120 153 0,59 1 A-30F/120 30 120 153 0,55 1
A-30 150 183 0,66 1 A-30F 150 183 0,62 1
A-30/180 180 213 0,73 1 A-30F/180 180 213 0,69 1
A-32/60 60 96 0,52 1 A-32F/60 60 96 0,47 1
A-32/120 120 156 0,66 1 A-32F/120 120 156 0,61 1
A-32 33 150 186 0,73 1 A-32F 33 150 186 0,68 1
A-32/180 180 216 0,80 1 A-32F/180 180 216 0,75 1
A-32/200 200 236 0,85 1 A-32F/200 200 236 0,80 1
A-37/60 60 100 0,59 1 A-37F/60 60 100 0,52 1
A-37/120 120 160 0,73 1 A-37F/120 120 160 0,66 1
A-37 36 150 190 0,80 1 A-37F 36 150 190 0,73 1
A-37/180 180 220 0,87 1 A-37F/180 180 220 0,80 1
A-37/200 200 240 0,92 1 A-37F/200 200 240 0,85 1
A-41/60 60 106 0,95 1 A-41F/60 60 106 0,82 1
A-41/120 41 120 166 1,09 1 A-41F/120 41 120 166 0,96 1
A-41 150 196 1,16 1 A-41F 150 196 1,03 1
A-41/180 180 226 1,23 1 A-41F/180 180 226 1,10 1
A-45/60 60 110 1,06 1 A-45F/60 60 110 0,93 1
A-45/120 45 120 170 1,20 1 A-45F/120 45 120 170 1,07 1
A-45 150 200 1,27 1 A-45F 150 200 1,14 1
A-45/180 180 230 1,34 1 A-45F/180 180 230 1,21 1
A-50/60 60 117 1,28 1 A-50F/60 60 117 1,13 1
A-50/120 50 120 177 1,42 1 A-50F/120 50 120 177 1,27 1
A-50 150 207 1,49 1 A-50F 150 207 1,34 1
A-50/180 180 237 1,56 1 A-50F/180 180 237 1,41 1
LEGEND. oy heat dmensors(cm) T Hande nath tom) . a Tortergnem B Nerweignt () @ Minimum ot
o o me e e AR DT

36 | ALTA PRESTAZIONE | HIGH PERFORMANCE | 518 > AZZURRA
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o E R KR EA
PALETTINO INOX PALETTINO INOX ASOLATO
STAINLESS STEEL SMALL PEEL STAINLESS STEEL SMALL PEEL PERFORATED
FER DS FHERTENNSH

> Testa inox, manico inox > Testa inox perforata, manico inox
> Stainless steel head, stainless steel handle > Perforated Stainless steel head, stainless steel handle
> FNERFK, FHENFH > HHARERT L, FENFR

CODICE CODICE

Reference Imj. .Imu.l bt i Q Reference IuJ. .M bt i Q

R K
1-17/75 75 93 0,54 1 1-17F/75 75 93 0,51 1
1-17/120 120 138 0,68 1 1-17F/120 120 138 0,65 1
1-17 17 150 168 0,77 1 I-17F 17 150 168 0,73 1
1-17/180 180 198 0,85 1 I-17F/180 180 198 0,82 1
1-17/200 200 218 0,94 1 1-17F/200 200 218 0,90 1
1-20/75 75 96 0,59 1 I-20F/75 75 96 0,55 1
1-20/120 120 141 0,73 1 I-20F/120 120 141 0,69 1
1-20 20 150 171 0,81 1 I-20F 20 150 171 0,77 1
1-20/180 180 201 0,90 1 I-20F/180 180 201 0,86 1
1-20/200 200 221 0,98 1 1-20F/200 200 221 0,94 1
1-23/75 75 100 0,67 1 1-23F/75 75 100 0,62 1
1-23/120 120 145 0,81 1 1-23F/120 120 145 0,76 1
1-23 23 150 175 0,89 1 I-23F 23 150 175 0,84 1
1-23/180 180 205 0,98 1 I-23F/180 180 205 0,93 1
1-23/200 200 225 1,06 1 [-23F/200 200 225 1,01 1
1-26/75 75 103 0,76 1 I-26F/75 75 103 0,70 1
1-26/120 120 148 0,90 1 I-26F/120 120 148 0,84 1
I-26 26 150 178 0,98 1 1-26F 26 150 178 0,92 1
1-26/180 180 208 1,07 1 1-26F/180 180 208 1,01 1
1-26/200 200 228 1,15 1 1-26F/200 200 228 1,09 1
RICAMBIO PALETTINO AZZURRA
REPLACEMENT AZZURRA SMALL PEEL
AEIRAZZURRAR T /N4
> Elemento fondomanico + elemento scorrevole in polimero ad alta densita
> High density polymer Handle base element + sliding element
> FREETH + eREREYIENTHE
CODICE
Reference | K3 i Q
R-PA 0,1 4
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ALLUMINIO TONDA, MANICO CORTO
ALUMINIUM ROUND, SHORT HANDLE
EER, EFR

> Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro
> Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle
> PR E LRk, BERARELTR

CODICE

Ref&rﬁeﬂ]nce Iu.ﬂ_ m m i Q
A-30C 30 30 64 0,40 1
A-32C 33 30 67 0,47 1
A-37C 36 30 70 0,53 1
A-41C 41 30 76 0,86 1
A-45C 45 30 81 1,01 1
A-50C 50 30 87 1,23 1




(GIMETAL Y

GEBRRFBEFERR

KIT PROFESSIONALE PALA PIENA - 7 PEZZI KIT PROFESSIONALE PALA FORATA - 7 PEZZI

PROFESSIONAL KIT SOLID PIZZA PEEL - 7 PROFESSIONAL KIT PERFORATED PIZZA
PIECES PEEL - 7 PIECES

TSRS -7 # EWHFLK T ES -7 4

b
-
%
CODICE CODICE
Reference i b3 Q Reference i b3 Q
R R
A-32R + 1-20 + AC-SP + AC-APM A-32RF + 1-20F + AC-SP + AC-APM +
PRO32 2,88 TACROPS + AC-STP31 + AC-MS90 1 PRO32F 2,77 AC'ROP6 + AC.STP31 + AC-MSS0 1
A-37R + 1-20 + AC-SP + AC-APM A-32RF/120 + 1-20F/120 +AC-SP/120 +
PRO37 2,96 TACROPS + AC-STP31 + AC-MS90 1 PRO32F/120 2,55 AChRH LACRoRE b A AL Remsso 1
A-37RF + I-20F + AC-SP + AC-APM
PRO37F 2,83 ACROPS + AC-STRAL + AC-MSS0 1
A-37RF/120 + 1-20F/120 + AC-SP/120 +
PRO37F/120 2,61 A A o At st L aCmse0 1

KIT PROFESSIONALE FORNO ELETTRICO, PALA FORATA, MANICO CORTO - 8 PEZZI
PROFESSIONAL KIT FOR ELECTRIC OVEN, PERFORATED PEEL, SHORT HANDLE - 8 PIECES
TWREEEHR, FNSTTF, EFH-8#

CODICE
Reference i b3
R
A-32RF/60 + I-20F/75 +AC-SP3/120 + ACH-PP3 +
PROEL32RF/60 2140 AC-ROP6 + AC-STF10+ AC-TP + AC-MS90GR
A-37RF/60 + I-20F/75 +AC-SP3/120 + ACH-PP3 +
PROEL37RF/60 2,46 AC-ROP/S + AC-STF/10+ AC-TP +/AC-M5906R
LEGENDA @ —— Dimensioni testa (cm) o— Lunghezza manico (cm) @—  Lunghezza Totale (cm) Peso netto (Kg) Q Lotto minimo
LEGEND Ll Head dimensions (cm) Ll Handle length (cm) Total length (cm) Net weight (Kg) Minimum lot
Efl PR (EX) FRKE (EX) BRE (EX) HE (BF) ROEITH
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PALE E ASSI
PER PIZZE IN
PALA/AL METRO

PEELS AND BOARDS FOR PIZZA
IN PALA/BY THE METER

=5 AR = AR VA K IT R

' La linea Azzurra Gi.Metal offre una grande varieta di strumenti per tutte
le esigenze, anche per formati speciali: dalla pizza in pala, al metro, alla pinsa
romana, fino ai prodotti del mondo panificazione. Il particolare disegno, i rin-
forzi, la foratura speciale e l'utilizzo di alluminio anodizzato, garantiscono la
produzione di strumenti molto resistenti, ma allo stesso tempo leggeri e ma-
neggevoli. Facili da pulire, garantiscono un livello di igiene superiore rispetto
al legno. Da sempre Gi.Metal, favorisce la naturale evoluzione dei prodotti
legati alla tradizione, e si aggiorna costantemente per migliorare il lavoro di
ogni pizzaiolo.

;1‘;; The Gi.Metal Azzurra line offers a great variety of tools for all needs, even
for special formats: from pizza in pala, by the meter, to the Pinsa Romana, to
the products of the bread-bakery world. The particular design, the reinforce-
ments, the special perforation and the use of anodized aluminum, guarantee
the production of very resistant instruments, but at the same time light and
manageable. Easy to clean, they guarantee a higher level of hygiene compa-
ring to wood. Gi.Metal has always favored the natural evolution of products
linked to tradition, and is constantly updated to improve the work of every
pizza maker.

Gi.MetalJAZZUTO R FIIREFREZNT A, THEREEXR, EEEHTRLE
BRI RER . MWZKITERNHGER 2 D MPinsa. B SESIRAE M. 55k
BRIt NE. FEREEFLAFERE A B ERRIE T EEW AN TEMEZHR, B
BN XRERSTERE. S5TEE BIMRET S TAMHMEAKE. GiMetal —&H
%%ﬁ%ﬁ*ﬁ?&ﬂ’ﬂ?ﬁﬁ’ﬂﬁ%ﬁﬁn FRUT EF SIS — I EIE R KRB E LT
B T1EELE .
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ALLUMINIO A METRO ALLUMINIO A METRO ASOLATA

ALUMINIUM BY THE METER PERFORATED ALUMINIUM BY THE METER
|l AKITE mHlFEAKITE

> Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro > Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro
> Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle > Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle
> M FRIRE R ERITk, BEERREATFRE > HRRRE R, BEMRRELFR

CODICE CODICE

Reference Lm]. .LmuJ ot i Q Reference M‘ .hou bt i Q

() REB

AMP-3060/30 30 92 1,14 1 AMP-3060F/30 30 92 0,90 1
AMP-3060/60 30x60 60 122 1,22 1 AMP-3060F/60 30x60 60 122 0,98 1
AMP-3060 120 182 1,37 1 AMP-3060F 120 182 1,13 1
AMP-3080/30 30 112 1,36 1 AMP-3080F/30 30 112 1,13 1
AMP-3080/60 30x80 60 142 1,44 1 AMP-3080F/60 30x80 60 142 1,21 1
AMP-3080 120 202 1,59 1 AMP-3080F 120 202 1,36 1
AMP-4060/30 30 92 1,48 1 AMP-4060F/30 30 92 1,27 1
AMP-4060/60 40x60 60 122 1,56 1 AMP-4060F/60 40x60 60 122 1,35 1
AMP-4060 120 182 1,71 1 AMP-4060F 120 182 1,50 1
AMP-4080/30 30 112 1,86 1 AMP4080F/30 30 112 1,52 1
AMP-4080/60 40x80 60 142 1,78 1 AMP4080F/60 40x80 60 142 1,60 1
AMP-4080 120 202 2,24 1 AMP4080F 120 202 1,75 1
ALLUMINIO “ALLA ROMANA" ALLUMINIO “ALLA ROMANA"
ALUMINIUM “"ROMANA" PERFORATED ALUMINIUM “ROMANA"
el “Z 5 sl “Zo” AEUKITE

> Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro > Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro
> Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle > Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle
> RS LSBT, BERRELTR > PR E LR, BERRELTR

CODICE CODICE

Reference hu]. .hou o [ ] Q Reference LLuJ. .hou o [ ] Q

K sE]
AM-2340/30 30 77 0,67 1 AM-2340F/30 30 77 0,58 1
AM-2340/60 23x40 60 107 0,75 1 AM-2340F/60 23x40 60 107 0,66 1
AM-2340/120 120 166 0,66 1 AM-2340F/120 120 166 0,80 1
AM-2340/150 150 196 0,96 1 AM-2340F/150 150 196 0,87 1
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ALLUMINIO ASSE A METRO ASOLATA

PERFORATED ALUMINUM BOARD, BY THE METER

bl FHE I IR

/

> Alluminio anodizzato neutro
> Neutral anodised aluminum

> PR S SR

CODICE

Ref{ej:ir%nce IjJJJJ-M % i Q
AM-2550AF 25X50 25X40 0,43 1
AM-3070AF 30X70 30X60 0,97 1
AM-3090AF 30x90 30X80 1,25 1
AM-4070AF 40X70 40X60 1,29 1
AM-4090AF 40X90 40X80 1,66 1
AM-40110AF 40X110 40X100 2,03 1

DIMENSIONI DISPONIBILI
AVAILABLE SIZES | ATA RS

(GIMETAL

GEBRRFBEFERR

40x110 cm 40x90 cm 30x90 cm 40x70 cm 30x70 cm 25x50 cm

LEGENDA @—— Dimensioni testa (cm) o— Lunghezza manico (cm) @ —  Lunghezza Totale (cm) i Peso netto (Kg) Q Lotto minimo
LEGEND Ll Head dimensions (cm) Luwd Handle length (cm) Total length (cm) Net weight (Kg) Minimum lot
Bl AR (Ek) FRKE (EX) BRKE (EX) HE (AF) ROEITH

Lunghezza Totale (cm) E Lunghezza foratura (cm)

Total length (cm) Perforation length (cm)

BRE (EX) HAIKE (EX)
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/m/o oletuna

' Una linea progettata per rispondere alle esigenze dei piz-
zaioli che fanno pizza secondo lo stile napoletano, quindi in
forni ad altissima temperatura e alla massima frequenza
d’uso. Materiale potenziato, speciali fori circolari e un’incisio-
ne a laser, rendono unici gli strumenti.

= A line designed to meet the needs of pizza makers who
make pizza in the Neapolitan style, so in ovens at very high
temperatures and at the maximum frequency of use.
Enhanced material, special circular holes and laser engra-
ving make the tools unique.

X —FEFL, JRE B EIRT XA H1E BRI FH K
£, A EXREEEIRR SRR MERAEAMENERR .
BHERAI L AR R AL AR ZIE TR —T .

\ T Leggerezza / Lightness / R E

@ HEBR Resistenza a urti e graffi / Resistance to bumps and scratches
/T oA o i 482
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T LA SCELTA DEI MAESTRI
PIZZAIOLI

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

La linea composta da pala e palettino & stata
progettata per rispondere alle esigenze dei pizzaio-
li che fanno pizza secondo lo stile napoletano,
quindi in forni a legna tradizionali napoletani che
raggiungono i 500 gradi e sfornano un alto numero
di pizze. Il disco di pasta viene di solito fatto salire
sulla pala accompagnandolo con entrambe le mani
e poi allargato e stirato con maestria verso le
estremita della pala. La foratura della testa pala e
funzionale a questi movimenti: il disegno, la forma
circolare e la quantita dei fori permettono l'ideale
scarico della farina, pensando alla gestualita di
lavoro della tradizione napoletana.

LA PALA SECONDO LO STILE NAPOLETANO
» interamente in alluminio anodizzato

* testa rinforzata per resistere al calore piu intenso
* manico leggero della serie Azzurra

» 3 rivetti che assicurano stabilita e resistenza

e fori con un disegno circolare per permettere lo
scarico della farina

» personalizzazione del nome della linea effettuata
con incisione laser

IL PALETTINO SECONDO LO STILE
NAPOLETANO

» testa rinforzata per resistere al calore dei forni
napoletani

* interamente in acciaio inox

e fori con un disegno circolare per permettere lo
scarico della farina

» personalizzazione del nome della linea con

incisione laser

ALTA PRESTAZIONE | HIGH PERFORMANCE | &8

% THE CHOICE OF MASTER
PIZZA MAKERS

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

The line consisting of peels and small peels has
been designed to meet the needs of pizza makers
who make pizza in the Neapolitan style, in traditio-
nal Neapolitan wood furnaces that reach 500
degrees and cook a large number of pizzas. The
dough disc usually comes out on the peel with
both hands and then extensively stretched and
stretched out to the ends of the peel. Drilling the
peel head is functional to these movements: the
design, the circular shape and the amount of holes
allow the ideal release of the flour, considering the
gestural work of the Neapolitan tradition.

THE PEEL FOLLOWING THE NEAPOLITAN
STYLE

¢ all made of anodised aluminium

e reinforced head to withstand the most intense
heat

e lightweight handle of the Azzurra series
e 3 rivets that ensure stability and resistance

¢ holes with a circular design to allow the release
of flour

e customisation of the line name made with the
laser engraving

THE SMALL PEEL FOLLOWING THE
NEAPOLITAN STYLE

* reinforced head to resist the heat of Neapolitan
ovens

entirely made of stainless steel

holes with a circular design to allow release of
flour

customisation of the line name made with laser
engraving

> NAPOLETANA
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| fori sono studiati per facilitare e accompagnare i movimenti tipici dei pizzaioli
napoletani.

The holes are studied to facilitate and accompany the movement typical of the
Neapolitan pizzaiolos.

XEEFTH & R A BRI FE RN R AR ED X HILHRETHEERR.

Lo spessore € maggiorato e ottimizzato per resistere all’utilizzo nei forni di tipo
napoletano (fino a 500°).

The thickness is increased and optimized to withstand the use in the Neapolitan
ovens (up to 500°).

EESEEMMLL, TRURZBREHXEENER (&S 500).

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Una marcatura laser identifica la pala, rendendola riconoscibile e ascrivibile ad
un modo di fare pizza tipico della scuola napoletana.

A laser mark identifies the peel, making it recognizable and driven by a style of
making pizza typical of the Neapolitan school.

i?iﬂiﬂ%u RIREARIE, REfER 5 TIRAIFHE TR HIE IR B & SR fF TR
£—#Co

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

| rinforzi sulla testa irrigidiscono la pala garantendo stabilita e la presa in carico
di pizze piu pesanti.

The strengthenings on the head stiffen the peel guaranteeing stability and the
taking hold of the heaviest pizzas.

PR IER T T R, WREREEMLER ENREEFRIRE

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

| 3 rivetti in linea garantiscono sicurezza e inamovibilita, vedi i rivetti usati in
aeronautica come giunzione tra lamiere metalliche.

The three rivets in line guarantee complete safety and no movement, see the
rivets used in aeronautics as junction for the metallic plates.

fﬁg—ﬁﬁ’\] 3 PNYETRIE T T2 MMAAI B, Bz R ERNITIBIERRZ B/
% <o

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Il manico in tubolare ovale garantisce una buona presa, mentre le nervature in-
terne garantiscono una resistenza estrema.

The handle in oval tubular guarantees a good taking, while the inside veining
guarantees an extreme resistance.

WEPERFRRILT REFNIUED, mARSIERIE T RRATE.

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

L’impugnatura intermedia scorrevole € in apposito polimero ad alta densita,
resiste agli urti e isola le mani dal calore.

The handle base and the intermediate sliding grip are in a specific high-density
polymer, shock and heat-resistant.

FEBSFRESHRNESBREREYHIR, TRIVPEHERFEZEE.
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GEBRANFEFEFR
ALLUMINIO RETTANGOLARE ASOLATA PALETTINO INOX ASOLATO
ALUMINIUM RECTANGULAR PERFORATED STAINLESS STEEL SMALL PEEL PERFORATED
0l FFE FE 2 FERER NS

> Testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato azzurro > Testa in acciao inox, manico acciaio inox
> Neutral anodised aluminium head, light blue anodised handle > Stainless steel head, stainless steel handle
> PPRRERIRL, BERRELTR > FERFL, THERFH
°‘:ﬂ: S %W % @ Q R‘i‘%ﬁ; S %W % @ Q
AN-32RF 33 150 186 0,91 1 IN-17F 17 150 168 0,82 1
AN-37RF 36 150 190 0,99 1 IN-17F/180 180 198 0,91 1
AN-41RF 41 150 196 1,19 1 IN-20F 20 150 171 0,92 1
AN-45RF 45 150 200 1,35 1 IN-20F/180 180 201 1,01 1
AN-50RF 50 150 207 1,57 1 IN-23F 23 150 175 1,05 1
IN-23F/180 180 205 1,14 1
IN-26F 2% 150 178 1,17 1
IN-26F/180 180 208 1,26 1
LTEN
O Pale e palettini linea Na- & Pecls and small peels from é AR AEh i R 5 B9 =S FR
poletana sono disponibili con the Neapolitan line are available /NE§*HER S 2 HREF
manico divisibile in 2 pezzi, per  with a handle which can be split i, BXEZI¥MEE, 55
maggiori dettagli vedi pag.34  in 2 parts, for further details see 34Tl .,
page 34
t:::xgk o— Dimen;ioni tgsta (cm) o— Lunghezza manico (cm) @ —  Lunghezza Totale (cm) i Peso ngtto (Kg) Q th;o minimo
Ll Head dimensions (cm) Ll Handle length (cm) Luwinl  Total length (cm) Net weight (Kg) Minimum lot
I AR (BH) FHHKE (2X) BAE (BX) E (AF) BORITH
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KIT PIZZA COMPLETI
KIT DE PIZZA COMPLETOS
EENRKFEFER

KIT PROFESSIONALE PALA PIENA - 7 PEZZI KIT PROFESSIONALE PALA FORATA - 7 PEZZI

PROFESSIONAL KIT SOLID PIZZA PEEL - 7 PROFESSIONAL KIT PERFOARTED PIZZA
PIECES PEEL - 7 PIECES

TR -7 H EWHFLK T ES -7 4

-
%
CODICE CODICE
Reference i b3 Q Reference i P 3 Q
sz] sz
A-32R + I-20 + AC-SP + AC-APM A-32RF + I-20F + AC-SP + AC-APM +
PRO32 2188 + AC-ROP6 + AC-STP31 + AC-MS90 1 PRO32F 2177 AC-ROP6 + AC-STP31 + AC-MS90 1
A-37R + 1-20 + AC-SP + AC-APM A-32RF/120 + 1-20F/120 +AC-SP/120 +
PRO37 2,96 TACROPS + AC-STP31 + AC-MS90 1 PRO32F/120 2,55 ACAR FACRoRE b At oL Rmsso 1
A-37RF + 1-20F + AC-SP + AC-APM
PRO37F 2,83 TACROPS + AC-STP31 + AC-MS90 1
A-37RF/120 + I-20F/120 + AC-SP/120 +
PRO37F/120 2I61 AC-APM + AC-ROP6 + AC-STP31 + AC-MS90 1

KIT PROFESSIONALE FORNO ELETTRICO, PALA FORATA, MANICO CORTO - 8 PEZZI
PROFESSIONAL KIT FOR ELECTRIC OVEN, PERFORATED PEEL, SHORT HANDLE - 8 PIECES
W REEEHR, FANSTF, EFH-8 4

CODICE
Reference L3
KB
A-32RF/60 + I-20F/75 +AC-SP3/120 + ACH-PP3 +
PROEL32RF/60 2140 AC-ROP6 + AC-STF10+ AC-TP + AC-MS90GR
A-37RF/60 + 1-20F/75 +AC-SP3/120 + ACH-PP3 +
PROEL37RF/6O 2146 AC-ROP6 + AC-STF10+ AC-TP + AC-MS90GR
LEGENDA Dimensioni utili (cm) Base porta attrezzi Scatola Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo
LEGEND L Useful dimensions (cm) IJ-I Tool holder base @ Box Net weight (Kg) * Features Q Minimum lot
Ef AARY (EX) BN 2T FE (BF) BitERRT BORITH
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ACCESSORI 44 IF 5 A ) 5 7 B AL
ACCESSORIES | B¢ ¥

PULIRE IL FORNO

G "8 CLEANING: OVEN BRUSHES

Iﬁ lnk%gﬁ

ORGANIZZARE:
PORTAPALE

ORGANISING: PEEL HOLDERS
e TSR

GESTIRE IL FORNO
A LEGNA

HANDLE THE WOOD OVEN
BERMAKE
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PULIRE IL FORNO
CLEANING: OVEN BRUSHES
3iEE = -1

BiEEE

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

Setole Ottone | Brass bristles | &4l %

CODICE

Reference o _Ww = 111111} \ l i * Q
K
Orientabile

AC-SP/120 130 5 B AA e 067 LIRS 1

AC-SP 160 5 B AA e 074 GECE 1
20X6Xh10’5* Or"\’ethabile

AC-SP/180 190 5 B AA e 0,81 Adustable 1

TS

Orientabile

AC-SP/200 210 5 B AA ¢ 0,85 Adjustable 1

Orientabile

ACC-SP 160 5 B AA o 0,74 /E\Iq%u%t%b\e 1
20x6xh10,5* F—
rientabile

ACC-SP/180 190 5 B AA « 0,81 Adjustable 1

e Orientabile

ACE'SP/].ZO 130 5 B AA o 0,67 Adjustable 1

AT

ACC-SP...

Orientabile

ACE-SP 160 20x6xh10,5*% 5 B AA o 0,74 ndusiadl 1

ACE-SP/180 190 5 B AA e 081 UEEC 1

Orientabile

AC-SP2/120 134 5 B A e 088 SUEE 1
AC-SP2 164 5 B AA e 095 fnac 1
AC'SP2/180 194 5 B AA o 1,02 Adjustable 1

BRG]

T Orientabile

ACE-SP... AC-SP2/200 214 5 B AA o 1,07 dusie

* Altezza comprensiva di raschietto
Total height including scraper
BRITNBE

Le spazzole sono disponibili con manico divisibile in 2 pezzi, per maggiori dettagli vedi pag. 34

B

O
A
«

The brushes are available with a handle which can be split in 2 parts, for further details see page 34

XERFEEASH 2 REFH, EXELSHARR, BSMATH.

gl

O.

LEGENDA | LEGEND | Efl

Lunghezza Totale (cm) Dimensioni spazzola (cm) Lunghezza setole (cm) Materiale setole Materiale manico Con Raschietto
Total length (cm) Brush size (cm) wuw =] Bristle lenght (cm) Bristle material \ Handle Material l With Scraper
BRE (EX) RFRY (EX) REKE (EX) RIEHH FHR #HE 7
Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo
i Net weight (Kg) * Features Q Minimum lot
HE (BF) BiERRT ROEITH
Alluminio Alluminio Anodizzato Acciaio Inox Ottone Fibra Naturale Polimero alta resistenza Plastica standard
A Auminium  AA Anodised aluminium S Steel SS Stainless steel B Brass NF Natural fibre PH Highly-resistant polymer PS Standard plastic
-] AR S L3R 21 THR #i E3:3iy 4 BREREY TR
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Setole Naturali | Natural bristles | &R &

(GIMETAL Y

GEBRRFBEFERR

CODICE
Reference i T wes LY \ l ] ¥ Q
K&
AC-SPN2/120 130 5 NF OAA e 060 FEE 1
AC-SPN2 160 5 NFOAA e 067 L1
20x6xh10,5* ——
AC-SPN2/180 190 5 NF AA o 074 omme 1
— AC-SPN2
AC-SPN2/200 210 5 NF AA ¢ 0,78 %a%;mm 1
* Altezza comprensiva di raschietto
Total height including scraper
BEHNNEE
Ribassata per forni elettrici | Lowered for electric ovens |
AR
CODICE
Reference T _Wmm w3l \ l i Q
KE
AC-SP3/60 69 4 B AA ¢ 052 1 AC-SP3
AC-SP3/120 129 20x6xh10,5 4 AA o 0,67 1
AC-SP3 159 4 B AA ¢ 0,74 1
Il raschietto, rimovibile, € fornito in dotazione con la spazzola
The brush head is equipped with a removable scraper
R EDE 70 B R F 3R 4
Altezza totale ridotta Ideale per forni con camera di cottura bassa
Reduced total height Ideal for ovens with low cooking chamber

BNE R iR FE B AR e

LEGENDA | LEGEND | Efl

Lunghezza Totale (cm) Dimensioni spazzola (cm)

e—llllll

Lunghezza setole (cm)

Materiale setole Materiale manico Con Raschietto
Bristle material \ Handle Material l With Scraper

Total length (cm) [T Brush size (cm) wuw =] Bristle lenght (cm)
BRE (EX) RFRY (EX) REKE (EX) RIEHH FHR #HE 7
Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo
i Net weight (Kg) * Features Q Minimum lot
HE (BF) BiERRT ROEITH
Alluminio Alluminio Anodizzato Acciaio Inox Ottone Fibra Naturale Polimero alta resistenza Plastica standard
A Auminium  AA Anodised aluminium S Steel SS Stainless steel B Brass NF Natural fibre PH Highly-resistant polymer PS Standard plastic
-] AR S L3R 21 THR #i E3:iy 4 RREREY AR
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Tonda | Round | EFH)

CODICE
Reference = il grme= Iy I1TI1T1} \ l i ¥ Q
K

AC-SPT/120 129 5 B AA e 0,92 F%}d‘g 1
AC-SPT 159 5 B AA e 0,9 Fw‘g 1

17X15Xh10’5 Forno a legna
AC-SPT/180 189 5 B AA ¢ 1,06 Yoog oven 1

Forno a legna
AC-SPT/200 209 5 B AA « 1,10 Yoog oven 1

Tubolare in acciaio inox con scorrimanico | Stainless Steel
tubular with sliding element | HRFSHNHFENER

CODICE
= Reference o = w3 LU \ i LS Q
ACF-SP %\ ®ig
T !I" IMK " ACF-SP/120 131 5 B SS 0,87 Ejn?”p;'ﬁdtb; 1
I 20X6Xh9* ;;?nplice e robusta
ACF-SP 160 5 B SS 0,99 Simpleandstrong 1
A mEE
ACF-SPH/120 128 5 B SS 075 Smeoiiur 6
16x6xh9* :e/:npllricre e robusta
ACF-SPH 159 5 B SS 0,88 simpleandstong 6
AR E
* Altezza comprensiva di manico
Total height including handle
AHRFRE
ACF-SPH
Ricambi | Replacements | &
CODICE
Reference = e Iy 111111} i 3 Q
K5
R-SP 20X6Xh7 5 B 0,33  "hegh” 1
R-SP2 16X6xh8,5 5 B 0,47 Per i1
R-SP3 20x6xh6 4 B 0,33 Per iy 1
R-SPN2 20X6Xh7 5 NF 0,27 P ks 1
R-SPN2 ’ R-SPT 27X6,5xh10,5 5 B 0,57 Per a1
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Spazzole griglia | Grill brushes | Rl

CODICE

Ref&r%nce m T w3 \ i Q AC-SPG2
AC-SPBI 100 21x3,5xh11,5*  3/2,5 B/SS  SS 0,90 3
AC-SPG2 32 17,5x6xh10* 3 S PH 0,34 4 "'4_ v
AC-SPGT2 27 17,5x6xh7,5* 2 S PS 0,24 6 - ‘

* Altezza comprensiva di manico
Total height including handle
SHRFRE

AC-SPGT2

Ricambio per AC-SPG2 | Replacements for AC-SPG2 |

AC-SPG2 E it
CODICE w i
Reference _MM
K Q
R-SPG2 15x4xh5 S 0,12 4

Setole in acciao per lo sporco piu difficile
Steel bristles for stubborn dirt

SRR EERFRMERNSHR
AC-SPBI

Elemento scorrevole
Sliding element
AT

Setole in ottone per la pulizia dei residui
Brass bristles for cleaning residues

BT EERENERRE




ORGANIZZARE: PORTAPALE
ORGANISING: PEEL HOLDERS
g 5

eeccccccccce

Appendipale autoportante | Free-standing peel rack |

ERvEEnES

CODICE . RN
Reference we O B & QT me
R ROERANFT
AC-PPF SM 6 830 1
25X57Xh183
AC-PPFD SM 10 8,60 1

Appoggio pale
Peels support

B

T

Appoggio accessori
Accessories support

(e

l/.\

Base in marmo

N
\’4

Marble base
KEBAKRE
‘ AC-PPF * AC-PPFD *
LEGENDA | LEGEND | Ef|

Lunghezza Totale (cm) Materiale Capacita pezzi Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo

Total length (cm) D Material . Capacity pieces i Net weight (Kg) * Features Minimum lot

BRE (EX) zess R HE (AF) RitERRT BORITH
Alluminio Stainless steel Inox/Base Marmo Acciaio Ottone Polimero alta resistenza Plastica standard

A Auminium  SS  Edelstahl SM Stainless steel/Marble base S Steel B Brass PH Highly-resistant polymer PS standard plastic

] THN TENABEARE k] & BEEAY IR
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Appoggio pale
Peels support
FFle

Appoggio spazzole/palettini
Brushes/small peels support
RIFINFZBR

Base in marmo
Marble base
RERIRKE

‘ AC-BS.../1 *

Appendipale autoportante | Free-standing peel rack |
BIFmE

*

CODICE ) ) )
Accessori non inclusi
Refe‘rence Lot D . i * Q Tools not included
K T aEEREMTF
singolo per pale da 150 cm
AC-BS/1 25x35xh175 SM 4 8,60 %%&ﬂ@g%gﬁ%ﬁmq‘ .
AC-BS200/1  25x35xh220 SM 4 8,90 &onepalie e
EETRA00ERNTETF, £
doppio per pale da 150 cm
AC-BS 25x35xh175 SM 8 8,80 1 ocnlior T
doppio per pale di
AC-BS 200 25x35xh220 SM 8 9,10 Masimo200cm 1

(GIMETAL Y

GEBRRFBEFERR

BETRA200ERHFF, —R

80+100

Supporto manico pala stile napoletano
Naples-style peel handle support
A EHET KU B4R ST 3

AC-OM

CODICE
Reference ww MW & * Q
1

AC-OM 20x20xh105 SS 1 4,27 o feesyeped

ERTRABIRENTF
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AC-APM

Appendipala da parete | Wall-mounted peel rack |
BEARES

CODICE

Refgﬁeqnce o D . i b 3 Q

A parete 3 posti (pala, palettino,

AC'APL 32X10Xh5 A 2 0/15 s\%al\%%lzr)wted rack for sma\[ peel 1

SHUEE (5. 77, BT
A parete 3 posti (pala, palettino,

AC-APM 17,5x9xh9 A 2 0,08 T o 1
SRR (FF HI. BIP)

Tasselli non inclusi | Dowels not included | F& kg4

Appendi pale AMICA | AMICA peel rack | AMICAEEHE S i =5
CODICE

Reference m D. ‘ X Q

KE
A parete 3 posti (pala, palettino, spazzo\a;

ACH-PP 41,5x8 A 3 0,19 Molkmounte, 3placs pes smal el brush

A parete 3 posti (pala, palettino, spazzola)

ACH-PP3 21x7 A 3 0,09 Yl mounted, 3 plces(pec, smallpec, brush) 6

6

L1

ACH-PP3

LEGENDA | LEGEND | Ef|

Lunghezza Totale (cm) Materiale Capacita pezzi Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo
Total length (cm) D Material . Capacity pieces i Net weight (Kg) * Features Q Minimum lot
BRE (EX) zess R HE (BF) RitERRT BORITH
Alluminio Stainless steel Inox/Base Marmo
A Auminium  SS  Edelstahl SM Stainless steel/Marble base
] THN TENABEARE
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Poggia pale e palettini | Peel holder | #EFFI/NEFZES
CODICE

Reference m D [ | i * Q ‘Ea--_—_:'-_h-_.t:_._ m
\

IS Z]
Palettini max 26 cm

AC-APT26 30x16xh39 SS 1 2,56 small peels max. 26 cm 1

B 26 EXNSE

Pale max 36 cm

AC-APT36 40x16xh39 SS 1 2,93  Feels max 36.cm 1

BK 36 EXEHEE

Pale max 50 cm

AC-APT50 52x16xh34 SS 1 3,40 reelsmax 50cm 1

BK 50 EREREF

Accessori non inclusi | Accessories not included | FEE#

AC-APT26

AC-APT36

Porta accessori da banco | Counter-top accessory-holder

| KEERHER
CODICE
Reference ® D H & k3 Q
R —
AC-PAC 30x15xh28 A 9 0,85 ST GEEMELTE g

Accessori non inclusi | Accessories not included | FEEHE




GESTIRE IL FORNO A LEGNA
HANDLE THE WOOD OVEN
EEMAETE

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

Rastrello recupero corpi solidi | Scraper to recover solid
bodies | St EIAR

Reterence Lt O N & @

K3
AC-RS 154 SS AN 047 1
AC-RS/180 184 24x4*  SS AN 054 1
AC-RS/200 204 SS AN 059 1

* Dimensioni utili testa | Usable head dimensions | AT B§*£ Rt

Rastrello Amica recupero corpi solidi | Amica scraper to
recover solid bodies | AmicaSE:n B8

CODICE
ACH-RS... Reference Luuutuiuf D \ i Q
K
ACH-RS 124 SA AR 0,41 6
24x4*
ACH-RS/L 154 SA AR 0,48 6

* Dimensioni utili testa | Usable head dimensions | AT B§*% Rt

Paletta raccolta cenere | Ash-raising shovel
| SRH*

CODICE

Reference st D \ i Q

ASE]
AC-PL 175 SS AN 0,77 1
AC-PL/180 205 22x20*  SS AN 0,84 1
AC-PL/200 225 SS AN 0,89 1

* Dimensioni utili testa | Usable head dimensions | fA# %R+

LEGENDA | LEGEND | Ef|

Lunghezza Totale (cm) Materiale Materiale manico Peso netto (Kg) Lotto minimo
Total length (cm) D Material \ Handle Material Net weight (Kg) Q Minimum lot
BRE (EX) W FHMR BE (A7) BOEITH
Gg?zg!’d"on trattato gl‘laucrl?\::;[/:irswzglzzato nere ISntg?nless ﬁﬁﬁirarjﬁ-uato Acciaio Zincato Acciaio non trattato Polimero alta resistenza Plastica standard
AR aluminium AN aluminium SS o SA fuminated steel SG ;a;\g/%msed steel SR g&r;;reated steel PH :_ighg%is;tant polymer PS i}t;aénéis;d plastic
£ BEMRALS FEA AR : WEEERS :
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Paletta Amica raccolta cenere | Amica ash-raising
shovel | Amicaf /x§*

CODICE S

Reference luwwwil D \ i Q -

K3
ACH-PL 145 SA AR 0,69 6
22x20%*
ACH-PL/L 175 SA AR 0,76 6
g ACH-PL...

* Dimensioni utili testa | Usable head dimensions | AT B§*% Rt _:,.:I-‘:"

Spostabraci tubolare | Tubular ember-mover

| KERXBHE ~
CODICE — be
Reference Luwunl D \ i Q A
i £
AC-SB 179 SS SS 1,09 1 g ACH-SB
25x7,5*
ACH-SB 180 SG SG 1,17 6

* Dimensioni utili testa | Usable head dimensions | AT B§*% Rt

Tirabraci tubolare | Tubular ember-spreader

| KERRE
CODICE
Reference Luuul D \ i Q
s
AC-TB 155,5 SS SS 08 1
18,5x5,5*
ACH-TB 155,5 SG SG 095 6

* Dimensioni utili testa | Usable head dimensions | AT B§*% Rt

ACH-AL1

Alare | Andiron |
CODICE

Reference I} D i Q
s

ACH-AL1 29x15xh9 SR 0,75 6

AC-AL 50x30xh22,5 SR 4,8 2

Barriera contenimento brace | Ember containment
barrier | kX [REE

CODICE
Reference L D i Q
K
AC-BA 113x9 SR 6,04 1 AC-BA
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e COOKING | Ei%

YREPARARE

PREPARING | #&

"SERVIRE

SERVING | R%
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CUOCERE
COOKING

=
ey’

eccccccccoe

) Le retine sono utilizzate per la cottura in forni a tunnel e per regolare
la temperatura alla base delle pizze nei forni di altro tipo. L'estrema scor-

Retina | Screen | =] revolezza.delle nost.re retine fa §|.ch<a. la pizzanonssi atta;chl.ICaratterlstl-
che: maglia schiacciata, superficie piatta, bordo senza giunzione.

CODICE
.
Ref;cr%nce L D i * Q & The screens are used for the cooking in tunnel oven and to regulate

P~ the temperature at the base of the pizzas in other types of ovens. The
DF20 @205 AR 0,07 %ﬁm 12 extreme easy-sliding of our screens prevent the pizzas from sticking.
Features: crushed mesh, flat surface, no joint edge.

Piatta
Flat

DF22 @227 AR 0,08 oo 12
Piatta @ XEEREFERAREEDEIT, FUELMKB RS DES
DF24 @24 AR 0,09 12 PR AIRE . RINOBAIEE RS, MRLEERSMHE,
Piatta HAg: ERHE, FENRE, kEL%.
DF26 @255 AR 010 12
Piatta
DF28 @28 AR 010 o 12
DF30 306 AR 0,13 i;f‘m 12
Piatta
DF33 @33 AR 015 oC 12
DF36 0355 AR 017 7 12 DF..
Piatta
DF40 @405 AR 021 oo 12
DF45 @457 AR 0,24 iﬁ; 12
DF50 @507 AR 029 o 12
FEH
Piatta
DF55 @557 AR 032 oo 12
DF60 @60,7 AR 0,40 i;ﬁ; 12 |
DF4060 40x60 AR 039 (oo 12 praoeo
I Flat, rectangular
SFEMN, KAEH
B e e g
Rastrelliera | Rack | ¥
CODICE
Reference Luwnl b 3 B
. i Q —_.
15 retine fino a @36 cm in ' it
AC-PRO 030 SH 2,63 Bisewuone 4 B “‘—"_“.|;__- ~
N3y 15 BRI kB3 Bk s, ACPRY ""_-_l' -~
10 retine da @38 a @50 cm in r = - e S
40x34 verticale ¥ i
AC-PRO2 SH 3,89 10 screens from @38 to @50 cm 4 1 S
X65,5 h Wvgrgcgayéyasﬁaﬁéso@*ﬂﬂam ’[ = H""{“-—-»
Contenitore da 96 retine in _I .
AC-PRV 3266X§2h SH 0 ,98 (hégaizgoirra]tte?:for 96 screens 4 -
WAy SoKTRmk S

Piedini per retine | Spacers for screens | M

CODICE S—

T
Reference | D i b3 Q =
isE)
Kit 3 piedini altezza 4 cm s
DF3P 4 AR 0,05 Kit 3 spacers 4 cm high 3 DF ... + DF3P I?r .
A EX=RER " T— i
w
S
W
LEGENDA | LEGEND | Efl
Lunghezza Totale (cm) Materiale Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo Bordo svasato Spessore materiale
Total length (cm) D Material Net weight (Kg) * Features Minimum lot Flared edge + Material thickness
BRE (EX) 2] BE (AF) BiERRR BOEITH Hiz MREE
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Teglia rettangolare | Rectangular pan | &7 4t
CODICE
Reference D i * Q
SE
Bordo svasato 3 cm
TLN406020 TLN406020 LB 1,82 3omferedecie 20

Bordo dritto 2 cm

TLN406020BD 40x60 LB 1,81 %&;gmghtedge 20
Bordo dritto 2 cm
TLA4060 LA 1,69 %é@;?ightedge 20
- THN40002080 Teglia tonda | Round pan | Bt
CODICE
Ref{e{rﬁeqnce Lubin] D i U + Q

@ 14,5 interno, internal, PRI
@17 esterno, external, SN
@ 16,5 interno, internal, P
? 19 esterno, external, SN
TLA4060 @ 18,5 interno, internal, EREI

TLN1625 LB 0,15 2,5 0,6 20

o TLN1825 LB 0,19 2,5 0,6 20

TLN2025 LB 0,22 2,5 0,6 20
Q 21 esterno, external, SNiE)
Q 20,5 interno, internal, FEREI
TLN2225 Q 23 esterno, external, SN L8 0’25 2’5 0'6 20
@ 22,5 interno, internal, MERAI
TLN2425 0 25 esterno, external, SN L8 0’31 2’5 0’6 20
Q 24,5 interno, internal, FERE)
TLN2625 @ 27 esterno, external, SR L8 0’35 2’5 0'6 20
Q 26,5 interno, internal, MERAI
TLN2825 0 29 esterno, external, SN L8 0’40 2’5 016 20
Q 28,5 interno, internal, FERE)
TLN3025 Q 31 esterno, external, 4MiIHT L8 0’44 2’5 0'6 20
Q 30,5 interno, internal, PRI
TLN3225 0 33 esterno, external, SN LB 0’48 2’5 0’6 20
Q 32,5 interno, internal, FEREY
TLN3425 @ 35 esterno, external, 550 L8 0’55 2’5 0’6 20
@ 34,5 interno, internal, PRI
TLN3625 @ 37 esterno, external, 5t L8 0’64 2’5 016 20
TLN4025 9] 38,5 interno, internal, P LB 076 25 06 20
Q 41 esterno, external, MR ! ! !
AC-PZE... TLN4525 @ 43,5 interno, internal, P LB 126 4 08 20
(ZJ 46 esterno, external, SN ! '
TLNSOZS 0 48,5 interno, internal, intern LB 1,49 4 0,8 20
@ 51 esterno, external, extern
Disponibile anche nella versione pili lunga (67,5 cm)
Available in the longer version as well (67,5 cm)
WIREIMKIEE (67.5 Ek) Pinza | Grippers |
CODICE
3
. . Ref Ll
Gancio per teglie | Pan hook | fE&#4 by O\ & Q
copice O & o AC-PZP2 29,5 S5 PH 0,28 AIEIFNTIETL 4
K égezza regolabile + tacca. Manico
AC-GA 90 s 015 6 AC-PZE 39,5 SS SS 0,33 ;h\g]ﬂi%me height + notch 30 cm 6
WASEHED. FH0cm
éltezza regolabile + tacca. Manico
cm
AC'PZE/L 67,5 SS SS 0,51 /;g%u‘jsléab\e height + notch 60 cm 6
3 I "““‘\\ TESEHED. FAR60cm
MMM,
V AC-GA
Alluminio non trattato Lamiera Bluita Lamiera Alluminata Acdiaio Cromato Inox Polimero alta resistenza
AR Untreated aluminium LB Blueiron sheet | A Aluminate sheet SH gtlreo‘me-plated SS Stainless steel  PH Highly-resistant polymer
4R EiR SEERIE o THN BERZHE
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Cassetta in plastica | Plastic case | B#&F
CODICE CASS6040CP

Reference Lt D i X Q

K3

Coperchio, polietilene uso alimentare

CASS6040CP  60x40 PE 0,7 L polyetnylene for food use
CASS604007 5%2655 PE 1,17 Pt o g oo 10
CASS604010 5)7(;“36!;5 PE 1,48 i\lyttlgﬁylk?f‘fmdt 10 CASS604007
CASS604013 5x7hx1326'55 PE 1,56 Rt o o 10
CASS604010
CASS604013
Spatola | Spatula | #7J
CODICE
Reference Lt D\ i b3 Q
R
AC-STP31 95 SSPH 012 EETERT 4
Triangolare flessibile
AC-STP32 11,5 SS PH 0,14 Flexibl triangular 4 AC-STP31
AC-ST4M 10 SS PS 0,2 Towiar 6 y g
Antiurto e antigraffio & ¢ }f{
AC-ST 9,5 PH PH 0,10 gg;g%r;egété;ttand 6 : J _
o 5 U ACsT4M
Flessibile A ¥
AC-STF10 10 PHPH 0,13 "o 4 PR,
AC-STF12 12 PH PH 0,13 E?abﬁ" 4
* Dimensioni utili lama | Usable blade dimensions | AIA 71 F R
AC-ST
Tagliapasta | Dough-cutters | #5471
CODICE
Ref{e{r%nce (T} D \ i *k Q
Antiurto e antigraffio
AC-TP 6,5x13,5% PH PH 0,18 %gg;gi::::i:";f“d 6
AC-TPM 7,5x15% S5 PS 0,18 HAT 6 ACTP

& a
Flessibile
AC-TPF11 8x11,5% SS PS 0,08 ‘oo 6
* Dimensioni utili lama | Usable blade dimensions | AR R
AC-TPM AC-TPF11

LEGENDA | LEGEND | Ef

Lunghezza Totale (cm) Materiale Materiale manico Peso netto (Kg) Capacita Costruzione Artigianale Note caratteristiche Lotto minimo
Total length (cm) D Material \ Handle Material i Net weight (Kg) m Capacity v Artisan construction * Features Minimum lot
BRE (EX) ZEss FRHR BE (BF) AE FIHIERMEA BiEERRT BOBITH
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Oliera | Oil can |

CODICE

Reference U D i v Q

K

OLO05 0,45 It CB 0,21 D 1
OoL10 1,10 It CB 0,34 D 1
OL15 1,40 It CB 0,38 D 1
OL10IX 1,00 It SS 0,84 1

OL10IX
AC-BSM
Bucasfoglia | Roller docker | EfRZ sl
\J CODICE
i Reference Ll D \ i %k Q
K
s Punte in inox
AC-BSM 13x6 SS SS 0,40 ?g;gﬁ[ﬁ;?gee\ tips 1
Mestolo | Ladle | i#4]
CODICE
Reference TTm| t‘j D i Q
K
AC-MS90 34x9x3 h 170 gr  SS 0,17 4
AC-MS90GR 27x7x2,5 h 90 gr SS 0,11 4
AC-CU1 33x6,5 53 gr SS 0,17 4
Mattarello | Rolling pin | &4t
CODICE
MTI... Reference I} D i Q
K
MTI25 26 SS 0,18 4
MTI30 30 SS 0,20 4
MT34 MTI33 33 ss 0,23 4
MT34 39,5 PE 0,33 4
MT50 49,6 PE 0,77 2
MT50
Disponibile nelle versioni da 46 e 92 cm
Available in the 46 and 92 cm versions
46 F1 92 EAREANRAAT F
L Portacomande | Tab grab | &2
T _1__,.] CODICE
Fain Ryt R o ey Reference  luumwl D [ ] b3 Q
: = 2 . o 3]
: PCM46 46 A 042 BREEIESET 2
oy, PCM92 92 A 085 DRI 2
i BRAKEE
Alluminio Inox Rame e Ottone Polietilene Polimero alta resistenza Plastica standard
A Auminum  SS Stainless steel CB Copper and Brass PE Polyethylene PH Highly-resistant polymer ~ PS Standard plastic
@ FEA FHEA RZH BRERSY R
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TAGLIARE
CUTTING
]

Rotella tagliapizza | Pizza cutter | #iE% 7]

CODICE

Reference Luuwul D \ i b 3 Q

KE

Lama inox smontabile/riaffilabile,
manilco polimelrg‘ aéta resislt)enza
Stainless steel blade, can be

AC-ROP6 ¢10 26x10 SS PH 0,19 dismantled and sharpened, highly- 3
resistant polymer handle
WIRE/AEERFN f, BRERE
WFR

Lama inox temperato smontabile,
riaffilabile

AC-RO5 ¢10 23x10 SS PS 0,17 Tempered stainless steel blade, 6
can be dismantled and sharpened
AHFE. TEENNEARENTF
AC-ROM 10 23x10 SS PS 0,15 & HE S owee 6
AC-ROM2 05 19x5,9 SS PS 0,06 FofftliE 12
Ricambi | Spare parts | &
CODICE
Reference (I} D i *k Q
K&
R-RO 910 sS 0,10 SmiEmRElES. 2

&RATA, TEE

LEGENDA | LEGEND | Efl

Dimensioni utili (cm) Materiale Materiale manico
1 Dimensiones Utiles (cm) D Material \ Handle Material

AARYT (EX) [z FRR

Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo
i Net weight (Kg) 9K Features Q Minimum lot

HE (A BiERERRT BOEITH

Inox Polimero alta resistenza Plastica standard
SS  Stainless steel PH Highly-resistant polymer PS standard plastic

THA REERRY LR

AC-ROP6

AC-RO5

AC-ROM

AC-ROM2
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Rotella pretaglio per consegna pizza | Pre-cutter for
delivery | #EERERIKT
CODICE

Reference Ll D \ i *k Q

e
AC-ROP7 10 26x10 SS PH 0,19 1 Tt B S0 e 3
WEE BY TR

Modalita d'uso: la lama segmentata permette di tagliare lo spicchio senza che si separi
completamente, permettendo alla pizza di rimanere compatta durante il trasporto. Una
volta a casa il cliente potra finire di separare gli spicchi semplicemente con le mani.

How to use: the segmented blade means that the slice can be cut without completely
AC-ROP7 separating it, meaning that the pizza stays completely compact during transport. Once at
home, the customer can finish separating the slices by hand.

FERTE SRIFTMLRIRFERTEER SR, iIRFEERERPRIMEE. BIRE, B
ARAFRAURABFRF. EAFE FENATULRIRFRTEETENHR, ILRFEE

L WERRREEE, BHRE, BERERFRALEREFRE.
4 b
4 ; o
"g, Rotella "taglia/incidi" | "Cut/Carve" cutter |
& \ “UIEIRER” &
' -; CODICE
- Ref&rﬁe_qnce Luuwl D\ [ % Q

2 lame, riaffilabili

AC-ROPA AC-ROP4 010 25x15,5 SS PH 0,29 ks, con be sharpenca 2

29071k, WEHES

2 lame @10 | 2 blades @10 | 2 271K HEZ10Ek

‘ Taglio in teglia | Cutting in pans | f1£]$£#

CODICE

AC-CLP Reference | D \ i b3 Q

KE

Lama inox temperato
riaffilabile
AC-CLP 14 SS PH 0,15 Tempered stainless steel blade, 3
! can be sharpened
A EERUTENTI S

Lama inox temperato
riaffilabile

\ AC-TRP 13,5 SS PH 0,]_2 Tempered stainless steel blade, 3

can be sharpened
AEERURERT

Lama inox temperato
riaffilabile
AC-FR 12 SS PH 0,15 Tempered stainless steel blade, 3
! can be sharpened
AREER TR

AC-TRP

Mezzaluna | Rocker cutter | Mezzaluna
CODICE

Reference  luwtnl D \ i X Q

KE

E'\zze fySO cm m|a>8 Imovimento

asculante regolabile

AC-MZP 48 SS PH 0,50 Pizzas max. 050 cm, adjustable 1
rocking movement
BA HRSOEKNE, TETHME

Modalita d'uso: tradizionale o con una sola vite per manico in posizione centrale. In
questo secondo caso, la lama diventa basculante consentendo movimenti semplici e
naturali.

How to use: traditional or with a single screw for the handle in the centre. In this second
case, the blade can rock, enabling simple, natural movements.

ERAE FEAARBLETFHPRUBN. FE, TRSHEHM, KTAMETEEARNE

o
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Paletta triangolare | Triangular pizza-server

| =R
CODICE
Reference Ll D \ % i Q
R
AC-STP15F 19,5x14 SS PH o 024 4
AC-STP16F 15x12 S5 PH + 020 4
AC-STP10 19,5x15 SS  PH 030 4 d
AC-STP15F
AC-STP11 15x12  SS PH 024 4 AC-STPLSE
L%
AC-STP10
AC-STP11
. AC-STP20 I
Paletta rettangolare | Rectangular pizza-server \
| B .
CODICE
Reference Luuwl D \ i b3 Q \
R
AC-STP20  12¢9 SS PH 016 ‘o 4 AC-STP21 \
ACSTP21  14x10 SS PH 018 fooe 4
AC-STP22 25«9 SS PH 023 TN 4
AC-ST2M 11,57 SS PS 0,17 Féﬁm 6
o AC-STP22 \
“
AC-ST2M
LEGENDA | LEGEND | Efl
bt R s Materal Handle ateral pertrated Netweight () 3K Foatams Mk bt
come O N S @ g ke Qe
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Paletta tonda | Round pizza-server | E%*

CODICE
Reference Luwil D \ [ Q
KB
ks AC-STP28 928 AA PH 035 6

Paletta in alluminio, leggerissima, pratica, ideale per la gestione della pizza nei forni
e nei fornetti elettrici di tipo casalingo. Diametro cm. 28, misura standard per pizze
pronte, surgelate etc.

Aluminium pizza server, very light, practical, ideal to handle pizza in the ovens and
small electric home type ovens. Diameter 28 c¢m, standard size for ready made,
frozen and other kinds of pizzas.

BE, FRRE. LA, FRESERENRARBETLELLFEY. EBER8EX, RER
AC-STP28 o, ERTRAN. REHERLERE.

Paletta ovale | Oval pizza-server | #E R4
AC-STPS1F CODICE

Reference | D \ % i Q
K

AC-STP81F 22x18 SS PH . 0,36 4

AC-STP71 21x18 SS PH 0,50 4

AC-STP71
Paletta per panini | Pizza-server for rolls | =&
CODICE
Reference Ll D \ i %k Q
K
Per panini
PPP30 20x30  AA S5 0,80 1
PPP30
Alluminio Anodizzato Inox Polimero alta resistenza Plastica standard
AA Anodised aluminium  SS Stainless steel PH Highly-resistant polymer PS standard plastic
PRIRE LA TEE BRERAY REER
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Vassoio con manico | Tray with handle | #EFHE AC-PCP... \
B

CODICE
Reference  luuwl D N\ & * Q W
R <
AC-PCP32 032 AR PH 0,48 ‘7 2
AC-PCP37 037 AR PH 0,58 S 2 ,_
AC-PCP41 041 AR PH 0,67 S 2 nCpePTasre %
— )
AC-PCPT45/6 AR PH 0,79 ¢TE 2 i
¢45 Ss;cchi |
AC-PCPT45 AR PH 0,78 T 2
AC-PCPT50 AR PH 0,93 {f 2 R
850 6 s;;cchi -
AC-PCPTS0/6 AR PH 0,92 $F 2 acermas U
2 AC-PCPT50 .

Vassoio con bordo e piedini | Tray with edge and feet | FiFIRIEIFEE

CODICE
Reference L] D i b 3 Q
KE
1] 45,6 (esterno, external, 5hiR1) ?a%fgdﬁa%efri?é per rallentare il
VP40 @ 406 i - AR 0:49 Edge and feet to slow cooling 6
/O (interno, internal, A7) BTREARIDS AT
[4} 51,2 (esterno, external, 5MBHI) ?aofngdﬁa%iefrig per fallentare |
VP45 @ 45 6 . . 0158 Edge and feet to slow cooling 6
,0 (interno, internal, FRgY) BRI AMET
@ 56,2 (esterno, external, 47f) annggdgapr;e:r:% per relentare |
VP50 50 6 ) . AR 0187 Edge and feet to slow cooling 6
[1] ;O (interno, internal, P7) ATFREANTNEFMET

Alzata | Bracket | [k

CODICE
Reference Lot D ‘ b 3 Q
s Z]
Alzata in alluminio anodizzato a misura lattina/bicchiere
AC-ALZ 402X4h0 AA 0,49 Anoqﬂ\sed a\L}T\nlum bracket sized for can/cup 1
WL/ PRRE (L RR
x20 AT MRS HBNRR AL RE ACE-ALZ
40x40 Alzata in alluminio non anodizzato a misura lattina/bicchiere
ACE-ALZ AR 4]_ Non-anodised aluminium bracket sized for can/cup ]_
x14h 0,41 e Pt

Permette di servire la pizza, anche gigante, al tavolo condividendola e ottimizzando lo spazio. In questo modo
i bicchieri possono essere messi sotto al vassoio.

Allows serving pizzas, also giant size, at the table sharing and optimising the space. This way glasses can be
placed under the tray.

TILEEER L2RLFEG, EEREASHILEY, AZTHELEE. ¥, REFOTURELETH.

LEGENDA | LEGEND | FEf

Dimensioni utili (cm) Materiale Materiale manico Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo
Dimensiones utiles (cm) D Material \ Handle Material i Net weight (Kg) * Features Minimum lot
AARY (EX) e FHMR BE (A7) RitERRT ROEITH
Alluminio Anodizzato Alluminio non trattato Polimero alta resistenza

AA Anodised aluminium AR Untreated aluminium PH Highly-resistant polymer
RIS s BEERAY
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TINITaRRAN
LRy
Vassoio-tagliere rettangolare forato | Rectangular Vassoio-tagliere tondo forato | Round perforated
perforated tray-cutting board | FFL AR traycutting board | B FFLIEE MR
CODICE CODICE
Reference Lt D i %k Q Reference Ll D i b3 Q
K ]
Piedini di 1 cm, manici integrati Piedini di 1 cm, manici integrati,
VPFR2540 25X40 AR 0’47 11, ; g%g%ed pendes 3 VPFT33 0 33 AR 0,44 I;T;Z‘nliai%:e:t, integrated handles, 3
VPFR4060 4060 AR 0,94 | cre SBETSNET 3 —
EXRHIR, KEFH Pleqllmmcillel cm, manici integrati,
VPFT41 @41 AR 0,62 Ilr:cprlnkafg‘et, integrated handles, 3

| EXEZR, RRTFH, TEN

Piedini di 1 cm, manici integrati,
impilabile

VPFT50 @50 AR 0,89 : cnlw(fg‘et, integrated handles, 2
stackable
| EXEZR, RFH, TEN

3P BE

Scarico vapore e umidita
Vapour and moisture discharge
Foratura | Holes | #T7L Piedini rialzati | Raised feet | &l KRR S HER

L i Xell appositi piedini e la superficie forata, permettono di scaricare vapore ed umidita,
mantenendo la fragranza del prodotto inalterata.

Il design della foratura & progettato per suggerire facilmente le linee di taglio,
rendendo la fase di porzionatura facile e veloce.

& The special feet and the perforated surface allow steam and
humidity to be drained, keeping the fragrance of the product un-
altered.

The perforation design is planned to easily suggest cutting
lines, making portioning step quick and easy.

@  srmmERTILREAHHERNE
5, FREERNERRE,

SR EERRENYIES, EHRTE
BERES.
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) Set completo da viaggio per il pizza-
iolo professionista contenuto in una va-
ligia morbida e resistente. Le dimensioni
ridotte di questa valigia, grazie ai manici
smontabili e divisibili di pala e palettino,
ne permettono I'inserimento all'interno di
un trolley grande (test effettuato su trol-
ley rigido 86x58x36 cm). Pala e palettino
scomposti in 3 pezzi, possono essere usa-
ti, a seconda delle esigenze, in versione
corta (assemblando 2 pezzi) o in versione
lunga (assemblando 3 pezzi).

Kit Valigia del Pizzaiolo - Linea Azzurra
Valigia del Pizzaiolo kit - Azzurra Line
TR FERELERITER-Azzurra Rl

STRUMENTI PER ESIBIZIONI E CONSULENZE
TOOLS FOR SHOWS AND CONSULTANCIES

& Complete travel set for professional
pizza-maker contained in a soft and res-
tistant bag. The small size of this bag,
thanks to the disassembled handles of
peel and small peel, allows to put the bag
inside trolley (tested on a rigid trolley
size 86x58x36 cm). Peel and small peel
disassembled in 3 pieces, can be used,
depending on the need, in short version
(assembling 2 pieces) or in long version
(assembling 3 pieces).

@ cUHFEHELEIRITEE, €8T
RAEE—IFRRMAMNFRED. XX
FREERNDG, BETFFFRITIRE
MASEFRUARNST, ATLUEER
BEEXFHEEA (THT86x58x36 [E
KHREFHEEFEL) . WEFHNST
SR3T, AREFTEMEERT (8
TARK) BKRF (ZH4ER) ER.

CODICE
Reference Ll . i b 3 Q
K3
SET VALIGIA AZZ01 1 3,43 A32rRe20F 1
SET VALIGIA AZZ02 1 3,43 A3ree23F 1
69x50xh8
SET VALIGIA AZZ03 1 3,43 A37Re20F 1
SET VALIGIA AZZ04 1 3,43 A37Re23F 1
Kit Valigia del Pizzaiolo - Linea Napoletana
Valigia del Pizzaiolo kit - Napoletana Line
T HENELERTERE-BTHGRT
CODICE
Reference Ll [ | i b 3 Q
s
SET VALIGIA NAPO1 1 3,43 meareem20r 1
SET VALIGIA NAP02 1 3,43 meareem2sF 1
69x50xh8
SET VALIGIA NAPO3 1 3,43 mvameemor 1
SET VALIGIA NAPO4 1 3,43 AWREIVEE 4
Kit Valigia del Pizzaiolo - Linea Evoluzione
Valigia del Pizzaiolo kit - Evoluzione Line
Tl iEH (E 2 EiRTTE % -Evoluzione &3
CODICE
Reference Ll [ | i b 3 Q
K
SET VALIGIA EVO01 1 3,43 E3RF+IE0F 1
SET VALIGIA EVO02 1 3,43 E3RF+IEF 1
69x50xh8
SET VALIGIA EVO03 1 3,43 E3RFE2F 1
SET VALIGIA EVO04 1 3,43 E3RrEF 1
LEGENDA | LEGEND | Efl
Dimensioni utili (cm) Capacita pezzi Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo
] Dimensiones tiles (cm) Capacity pieces Net weight (Kg) * Features Q Minimum lot
AART (EX) B HE (AR) RiEERET BOEITH
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86x58x36 cm
Dimensioni trolley
Set closed inside a rigid case

FHRERY

T
) Nel prezzo del Set valigia sono compresi: 2 Travel set price includes:

n.1 Custodia

n.1 Termometro digitale a puntale

n.1 Termometro digitale a infrarossi

n.1 Coltello da cucina 20 cm

n.1 Telo copri-pasta in nylon

n.1 Cucchiaio in acciaio inox capacita 53gr
n.1 Coltello

n.1 Tagliapasta inox lama flessibile

n.1 Rotella tagliapizza inox 2 10 cm

n.1 Spatola triangolare inox 10x9 cm
lavorazione di divisione manici in tre parti
n.]Palada33036cm

n.1 Palettino da 20 0 23 cm

n.1 Case

n.1 Digital thermometer probe

n.1 Digital infrared thermometer

n.1 Kitchen knife 20 cm

n.1 Cloth cover-dough nylon

n.1 Stainless steel spoon, capacity 53gr

n.]1 Special stainless steel knife for tray/pan pizza cutting
n.] Stainless steel dough-cutter with flexible blade

n.1 Professional pizza cutter with stainless steel blade 10 cm
n.1 Dough balls spatulas in stainless steel 10x9 cm
manufacturing process into special 3 pieces handle

n.133 or 36 cm peel head

n.120 or 23 cm small peel

Set borsa viaggio | Travel bag set | iFiITEELE

CODICE
Reference  luwwl [l i * Q
K
Custodia in tessuto robusto.
Per pala ¢ 33/36 cm+palettino
SET 32M 104x40 2 0,66 Hard-wearing fabric case 1
For peel 833/36 cm+small peel
RERAMNG. FFER/ERNSE
Custodia in tessuto robusto.
Per pala ¢ 45/50 cm+palettino
SET 50M 116X56 1 0,44 Hard-wearing fabric case. ]_

For peel g45/50 cm+small peel
BENRIBIT. FFEROERNSE

Il prezzo del SET/32M o 50M comprende la custodia e la lavorazione sui manici:

(GIMETAL Y

GIEREAMEEFE
Qiriraan
n1 ggh e
nl FS OB

n1 EFLLANIEAY
n.1 20[EKEFF 7]

nl Bk
n] AERIBESIT
n17]

n1 REEMEMETI H 1812
n REENIFET) BR 10EH
n1 RN FHkT] 109k
=HRFRTEE N

33 5 36 [EXK§

20 5 23 EKENEF

 —

[ m————
si dovra aggiungere il prezzo della pala e del palettino desiderato.
The price of the SET/32M or 50M includes the case and machining on the handles:
it will be necessary to add the price of the desired peel and small peel.
SET/32M & 50M M EEIN M FHLE: BRAERRMFFHNERAFLNDRR.
Pochette | Pochette | F4 Pizza in silicone | Silicone Pizza | B =
CODICE CODICE
Reference (| . i b 3 Q Reference (| i X Q
K K
Pochette in tessuto per il trasporto di 3 Pizza da allenamento, freestyle
SET AC_M 30X20 3 0123 gsger\scsgzuch to carry 3 accessories 1 PS33 ﬂ33 0’31 giﬂ%@g@fﬁgﬁ?ﬁwe 1
BTG, THE MRS
SET AC-M
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ESPOSITORI () ESPOSITORI

D | S P LAY U N | TS Per i punti vendita Gi.Metal ha ideato espositori diver-
si, per adattarsi allo spazio che ciascun rivenditore ha
a disposizione nel proprio locale.
Eﬁ Espositori a muro, mobili con esposizione frontale e
da terra per la minuteria.
L'espositore a muro (ES1) ha capacita massima di 54

pale/palettini/spazzole oppure 30 + 20 referenze di
minuteria (misto).

Soluzione innovativa in cui pale, palettini e spazzole
vengono appesi a ganci disposti in tre file sfalsate che
rendono ciascun articolo indipendente. Permette di
prelevare l'articolo prescelto evitando lo spostamento
di altre attrezzature. Consente I'esposizione condivisa
delle pale con altri strumenti e minuteria.

Portaprezzi in dotazione.

& DISPLAY UNITS

Gi.Metal has studied different displays for the stores,
to suit the space that any reseller has available in its
locations.

Wall, movable or floor display.

The wall display (ES1) has a maximum capacity of 54
peels/small peels/brushes or 30 + 20 small items
(mixed).

Innovative solution where peels, small peels and bru-
shes are hung on hooks arranged in three arranged
lines that make each article independent. Makes it
possible to take hold of the chosen article, without
moving the other equipment. Allows for the shared
display of peels and other small items.

Price holder supplied.

SFHHER, GiMetal gliETABHEREN, LWENSHD
SEFEHLE P I ARSE. EERER, BT/NEH
K IEE A E BRMIR S . EEER (BS1) EE—1THRAR
B 54 MNEEF/INSF/RIFE 30 + 20 NVNEHE CRE) o
BIFHBARL R, BEF. NSEMRITEEES L, E8
THEHER = HE, FEEHYRIIMNETR. AFERBGEENE
AMEEBHEMES. BANSHEHMTEMNSHEZE
Fo WREMNHE.
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Espositore a muro | EWall-mounted display unit |
WERR
CODICE

Reference [T [ | i % Q
K

54 !
pale/palettini/spazzole Per pale di max 150 cm;
peels/small peels/ palettini/spazzole di max 180
brushes cm

100x60 &7/ 25757 For peels up to 150

ES1 47 cm; small peels/ 1
xh271 30:+20 brushes up to 180
cm

Ralterls e ERTA 150 BANET;
peels+smallwares WNSH/RIF
e 1

Accessori non inclusi | Accessories not included | FEE %

Disponibile KIT ALTEZZA ES1 per esporre pale fino a 180 cm | KIT ALTEZZA ES1 is available
to display peels up to 180 cm | ES1ALTEZZA EHATAFRRHE XA 180 EXHHF

ES1 ES1
Variante pale/palettini/spazzole. Variante mista: pale e minuteria.
Version peels/small peels/brushes. Mixed version: peels and small items.
BMFEFINSIRIF EMRE: FFNIEH
Espositore mobile | Movable display | %ziE1E
CODICE
Reference  Luluul [ | i %k Q
K
38 ES2
| lettini I
Egeﬁé’/asan?a\:n;;/eseplg/zme Per pale di max 150 cm;
96 5 81 brushes palettini/spazzole di max 180 cm
ES3 19X FFINSFIRITF 214 for ﬁee\slu%to 1h50cm;t - 1
m I m
xh233 10 o™ sl pecrighes st 160
referenze minuteria BK 180 EXE/NSF/RIF
sjmggllix/ares
sl

Accessori non inclusi | Accessories not included | FEE4

Espositore minuteria da terra | Floor display
unit for small items | ERRNMNEH

CODICE
Reference Ll [ | i Q
K
24
ES2 37x37 referenze minuteria 16 1

xh142 STawares

Accessori non inclusi | Accessories not included | FEE#

Espositore assi pizza in pala | Display for
pizza in pala boards | BFRBREFEREFFL

CODICE Fot
Reference (NI [ | i Q
R
23x44
ES4 xh40,5 6 33 1

Accessori non inclusi | Accessories not included | FEE %

LEGENDA | LEGEND |

Dimensioni utili (cm) Capacita pezzi Peso netto (Kg) Note caratteristiche Lotto minimo
] Dimensiones Utiles (cm) Capacity pieces Net weight (Kg) * Features Q Minimum lot
AARST (EX) Ef FE (B RiEERRT ROEITH

GIMETAL | 77



Ultima edizione | Ultima edizione | S#ThRZ
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